JUNI 2025

SPEISEPLAN 02.06. - 30.06.2025

PASTA

VEGETARISCH

Frisch & Kalt

NP

Mo Hahnchengeschnetzeltes®' ¢ mit - Vegetarische Wirsingsuppe®" Hoérnchennudeln®'© mit Gekochte Eier© mit
02.06. | Erbsengemise und Vollkornreis ; mit Vollkornbrot1A243) Tomaten-Mozzarella-Sauce®'®) Senfsauce'¢) und Kartoffeln
1 1 (A1,D,J) i
i R . Backfischfilet™ = mit | Tortellini mit Kasefillung *1¢) Brokkoli-Nuss-Ecke®434%) mit
Milchreis® mit Zucker und Zimt Bohnen, Rahmsauce®'® " G - MG
03.06. dazu Kartoffelpiirree® dazu Basilikumsauce®'® Kréautersauce®"® und Kartoffeln
A (A1,C,G) i
Mi l\/ll-ibir:gﬁhzrr:qggéd%?a?éeniauce(:?g‘) - Gediinstete Seelachswiirfel® in Gabelspaghetti®'© mit einer Siike Schupfnudeln®'©) Kartoffelsalat mit einer
04.06. 9 und K’ar‘foffeln J Tomatensauce®” dazu Vollkornreis Kirbis-Méhren-Sauce*'®) mit Beerensauce @A) Wiener 3619
in(A1.Gl) i i | (A1,C)
Do (ﬁféﬁgznglﬁjh‘ﬁgnmg::]‘ﬁzgun ¢ (3) Gabelspaghetti®1©) %) Cn';':zs;srsz:e“;fgsmg?in § 3 Stiick 'Gemiisekroketten® mit o
05.06. mit Wurstgulasch@34A119) L . Krautersauce'®) und Kartoffeln
Kartoffeln Huhnerfleisch
(A1,C) i
Fr Putengulasch®'¢) dazu RUhrei© mit Spinat*!.¢) Ga.?j:::;%r::ﬂcem)mt Griline Bohnensuppe
06.06. Kartoffelptirree(® und Salzkartoffeln e mit Kartoffelwirfeln"
und Reibekase©
M
. PFINGSTMONTAG - FEIERTAG
1y (A1,C) mi-
Di Tomatensuppe” mit Reiseinlage a Vollkornfussilli" mit Brokkoli in Pﬂg:;zg;ﬁt%izhen(m&) Rahmgemiise'®
10.06. und Fleischkl6Rchen*A") Kréuterrahmsauce®'® : ALl E mit Kartoffelptiree®
in Bratensauce®'"
- - ; Nudelsalat®A" ¢ mit
(A1,D,J)
Mi Kohlroulade) mit Bratensauce a WT;:;hfrg:gs':leemUs:’J}'s) Penne®'© dazu Gemiise und Méhreneintopf mit buntem Gemdiise und
11.06. und WeiRkrauteinlage®"" dazu daz?J Ebly-vg\lleizen““) Hahnchen in Tomatensauce®" Kartoffelstlickchen einem Gehacktes-
kIOpS(ZS'MC"'J)
Frikadelle vom Schwein®!¢.%) “ AC) mi Vegetarische
12D86 mit Bratensauce'", und Kohlra- GrieRbrei® mit Zimt und Zucker @ K Holinchingudeln s mlvaG) @ Friihlingsrolichen®1.c~S mit @
7" | bigemiise dazu Kartoffelptiree(® ase-Lauch-reme-sauce stiR-saurer Sauce®) dazu Reis
34619 mi | irfel® in ei
Fr Bratwurst'z3+6) m:}mSauce““ g Lachswiirfel o e Vollkornnudeln® mit Bulgur (*Y dazu Gemiise
13.06 Bayrlschkral_i_t und E Sahnesauce®'® dazu Rinderragout®6) und Schmandsauce®.®
o Kartoffelpuree® Vollkornreis g
6 i Vegetarische Klopse®!¢ ) mit Vollkornspirelli®" mit Pastinaken-Steckriiben-
Mo Kartoffelsuppe(©" mit ; A1) ) ) 5 HATALCY) pri an
16.06. Jagdwurst-Wiirfeln?5:4519 E Schnittlauchsauce'®), buntem einer fruchtigen Rosti'A4Ch mit Tomatensauce
Gemlse dazu Kartoffeln Paprika-Tomaten-Sauce®" und Vollkornreis
. . Backfisch aus Seelachsfilet®'0-)
H (A1,1) (3)
Di Rindergulasch®!" mit Rotkraut 'éf mit Petersiliensauce®'®, Erbsen Spétzle®'© mit Kadsesauce®'® Chili sin carne®'F) mit Reis
17.06. und Kartoffeln dazu Vollkornreis
(i - lise-Ei i 55e(A1C.8) mi i
Mi Hackbraten mit griinen Bohnen Huhner-Gemise E(mtﬁ)pf mit Gabelspaghetti®"® mit Ba(?kkase TAI}G) Cousﬂcous Saat mit
18.06. und Bratensauce®" dazu E Buchstabennudeln®') dazu Fleischbillchen in Bratensauce® E Schnittlauchsauce®" Gefliigel-Cevapcici
VollkornbrotA1A2A3) und Kartoffeln und Mangodip®!-¢Fe-)
- P )
Do Cordon Bleu vom Schwein 1.6 E Fischragout in m:i:isrm) Tortellini mit Spinatfillung ¢ Kartoffelptiree ) mit
. AL MR Honig-Senf-Sauce®' ¢ ; N ALG Kaisergemise dazu
19.06. | mit Bratensauce', M6hren und a dazu eine 8-Krauterrahmsauce®'® A
dazu Bulgur®? Sahnesauce®'®
Fr Héahnchenkeule mit : Eierragout in Senfsauce®"¢) Hackfleischstippe®") mit E Vanille-Puddingsuppe®@®
20.06. | Geflugelsauce™') und Rotkraut® l dazu Kartoffeln Makkaronichips®'©) mit Milchbrotchen®A1.¢.6)
(1 (A1,1) It 3 (A1,C) T
Mo Putengeschnetzeltes'¢) : Vegetarischer Gemuset_)ologrlwese(aﬂ mit Spatzle (,[?L})
23.06. dazu Kartoffeln i— Gemiise-Reiseintopf® Sojastreifen Bechamelsauce®™ & und
dazu Rigatoni*'® Reibekase©
3 13,4,6,1,. (A1,C) i i1
Di Gebratener Lela?rkase@“s“) Bunte Spirellis®"® mit Hahnchenbrustwiirfel in heller Schupfnudeln - mit Gemgse
24.06. | Mt Bratensauce™'?, Erbsen und Tomatensauce“" und Reibekase© Sauce®"® dazu Gabelpaghetti®'© (Tomaten, Zucchini, Aubergine,
-06. Kartoffelpiiree® pag Paprika) in TomatensoBe "
Mi Kaiserschmarrn®'.¢.6) Geflligelbratwurst mit Erbsen, 7 Hoérnchennudeln 41€) mit einer Bu&f;g:nr;]:Jnszﬁ':azgti’egfgi)en’ Kartoffelsalat mit einer
25.06. mit Vanillesauce® Bratensauce') und Kartoffeln Kiirbis-Lachs-Sauce'P® dazu Rr:is Wiener 3061
i ilet(A1.C.D) i i _ (A1,A4,H2)
Do Griine Bohnensuppe®" mit FS’ame_rtes Seelach(s::lgt - mit Hackfleischbolognese®" Bmkko.l.' Nuss-Ecke A1.6)
26.06. | Kartoffel- und Rindfleischeinlage chnitilauchsauce™'®, Mohren mit Gabelspaghetti'© E dazu Kasesahnesauce E
und Vollkornreis und Kartoffeln
N ) <
Fr mitHI-'\?:r?r%T(%T]_lrSanngrzr‘\aill‘;:a“im' Bunter Gemiisemix mit Nudeln®'©) mit einer E GrieRbrei 416 mit
27.06. 9 Sahnesauce®'® dazu Vollkornreis Schinken-Kase-Sauce®3#A1¢) Zucker und Zimt
und Kartoffeln
i H _| (A1,C) i
Mo Hahnchenwiirfel mit Gemise in kein bestellbares Menl wahrend n(m?th g::]'zzze gg?i:ﬁgzschen Rahmchampignons®'® I\:I(::;jt:/(:;:ﬁgﬁerZr
30.06. heller Sauce™':® mit Reis der Sommerferien ’ mit Krauterspatzle®'©

mit stiR-saurer Sauce®”

Sommerferien

WICHTIGER HINWEIS ZU ALLERGIEN/ALLERGENEN:

Enthaltene Allergene sind grundsétzlich nach der Bezeichnung des
Gerichtes angegeben und gelten fiir das gesamte Gericht! Trotz aller
Sorgfalt kénnen Kreuzkontaminationen wéahrend der Verarbeitung leider
nicht zu 100% ausgeschlossen werden. Die im Speiseplan genannten
Gerichte und Speisen kénnen somit mdglicherweise Spuren der in der

. Ferien u. Feiertag / Frei in Sachsen

Kontakt zu uns auf.

Legende aufgefiihrten Stoffe enthalten. Wenn Sie als Essenteilneh-
mer unter Nahrungsmittel-Unvertréaglichkeiten leiden, sich unsicher
sind oder weiteren Informationsbedarf haben, dann nehmen Sie bitte

Ferien u. Feiertag / Frei in Sachsen-Anhalt

Unser/e Diatassistent/in wird Sie gern beraten und dazu informieren
Tel.: 0341/68655500 bzw. E-Mail: sonderkost@bgh-office.de’.

Wenn maglich, den Bestellschein bitte ZEITNAH bei uns abgeben
oder gleich online bestellen!

Noch keine Zugangsdaten zum online bestellen?
Dann kontaktieren Sie uns!

bestellung@bgh-office.de

Ferien u. Feiertag / Frei in Sachsen und Sachsen-Anhalt

\
o



]

Name

- Bestellschei
Klasse, Gebiaude, Schule es e sc e I n

Kunden-Nr.(""<" 020060- 3000602 025

/
)

e o <y
% | == BIONADI ,’11{2’,?;% MRy,
4 verschiedene Erfrischungs-Tee MIURTRGEE MILC Wasser & Schorle
o X ax 9 =z ORANGE . o °
20 | 20| Cy 3 2 2 £
go | £9 |88 £2 | 5 o | ¢ 4 S 5
o 5 & g E = S £
SARTRITEINT NI BRI PR
M1 M2 Pasta Veg. F&K INUR GS 23| :F |IES| :E 2 | E5 | B | by | :§ 8
— Wallendorf 6= AQ | AQAT | AN T 5¢ T sa £ <
Mo e m
02.06. -
Di
03.06. i
5 ‘§ Y |
Mi *"e
04.06. F—
Do
05.06. . .
Lichtenauer Mineral-
wasser PUR oder MEDIUM oder
Fr Apfelschorle 0,51-PET Flasche,
inkl. 0,25 € Pfand
06.06.
Mo
09.06 PFINGSTMONTAG FEIERTAG
Di
10.06.
Mi
11.06.
Do
12.06.
Fr
13.06. I
Schulpreis je 0,41
PET-Flasche,
Mo inkl. 0,25 € Pfand
16.06.
Di 17.06.
Mi 18.06.
Do
19.06.
Fr ONAD
20.06.
Holunder -
Mo
23.06.
Di Schulpreis je 0,41
24.06. PET-Flasche,
inkl. 0,25 € Pfand
Mi
25.06.
Do
26.06. @
Unsere Halbare %,
N e ML
27.06.
Mo
30.06.
Schulpreis je 0,51
TETRA®
i D = Fisch H6 = Paranuss Zusatzstoffe; Wird mit Bestandteilen aus Schwein zubereitet oder
A = Gluten E = Erdnisse H7 = Pistazie 1 = Farbstoffe () enthit Grindetoffe darauei B. Satcenbacie Fleisch- und Fischloses Gericht
Al = Weizen F = Soja H8 = Macadmianuss 2 = Konservierungsstoffe
A2 = Roggen G = Milch H9 = Queenslandnuss 3 = Antioxidationsmittel Fischgericht bzw. wird mit Bestandteilen aus Fisch Wird mit Bestandteilen aus Lamm zubereitet oder
A3 = Gerste H = Schalenfriichte 1 = Sellerie 4 = Phosphat zubereitet oder enthélt Grundstoffe daraus enthalt Gr daraus(z.B. Saucenbasi
A4 = Hafer H1 = Mandel J = Senf 5 = Slssungsmittel
A5 = Dinkel H2 = Haselnuss K = Sesamsamen 6 = Geschmacksverstarker Wird mit Bestandteilen aus Gefliigel zubereitet oder Wird mit Bestandteilen aus Kaninchen zubereitet oder
A6 = Kamut H3 = Walnuss L = Sulfite enthalt Grundstoffe darausz.B. Saucenbasis’ enthalt Grundstoffe daraus(z.B. Saucenbasis’
B = Krebstiere H4 = Cashew M = Lupine /47 veganes Gericht Wird mit Bestandteilen aus Rind zubereitet oder P (™) Wird mit Bestandteilen aus Gefliigel zubereitet. Die Saucenbasis
C = Eier H5 = Pecannuss N = Weichtiere (Z57 ohne tierische Bestandteile enthalt Grundstoffe daraustz. B. Saucenbasis 3D enthar je nach Symbol Grundstoffe vom Rind oder Schwein.

Alle angegebenen Preise verstehen sich inkl. MwSt. - Anderungen, Irrtiimer und Druckfehler sind ausdriicklich vorbehalten.



