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						KFZ-MONTEUR*IN KFZ_MECHANIKER*IN (m/w/d)

Mo-Fr: nur Frühdienst – FESTER ARBEITSORT !!! – LEIPZIG

Keinen Bock mehr auf stupide Auftragsabarbeitung in einer Autowerkstatt und immer die selben lnspektionsarbeiten an immer den selben Fahrzeugtypen? Keinen Bock mehr auf das übliche „Hamsterrad“ was in einer Kfz-Werkstatt oder bei einem Vertragshändler ständig von neuem

losläuft?

Du bist ausgebildeter Mechaniker, Mechatroniker oder hast aus Deinem Hobby heraus umfangreiche Erfahrungen mit der Reparatur, Pflege, Wartung von KFZs? Du bist handwerklich geschickt und hast Diesel, Benzin und Öl im Blut 😉 ? Du hast Freude daran, an Autos zu schrauben und diese instand zusetzen, ohne das Dir ständig Meister und Kunden mit Extravaganzen im Genick hängen? Du bist ein offener Typ und auch ein bisschen Allrounder mit Teamgeist? Du willst NICHT Wochenende oder in Schichten schrauben müssen, sondern lieber reguläre Arbeitszeiten am Tag und damit Zeit für Wochenende, Freizeit und Familie haben?

Dann komm in unser hauseigenes Werkstatt-Team! Wir suchen Dich zur direkten und zeitnahen Festanstellung an unserem Standort in Leipzig-Lützschena! Neben dankbaren Autos und Transportern warten auch spannende Projekte und ein tolles Team auf Dich!

BEGINN: ab sofort

ORT: Leipzig-Lützschena

ARBEITZEIT: 40 Stunden/ Woche (Vollzeit) – oder auch 30-35 Stunden, wenn gewünscht

WICHTIGER HINWEIS:

Die gute Beherrschung der deutschen Sprache ist für diese Aufgabe Grundvoraussetzung.

WIR BIETEN:

• Festanstellung (unbefristet)

• Tagdienst – nur Montag bis Freitag!!! (ca. 7:00/08:00 -16:00/17:00Uhr)

• eigene Kantine und Sonderpreise für superleckeres Mittagessen

• angenehmes Arbeitsklima – tolles Team

• arbeite für die modernste Großküche Mitteldeutschlands und deren Fahrzeugflotte (Transporter, PKWs, Food Trucks und Sonderfahrzeuge)

DEIN PROFIL:

• ausgebildeter KFZ-Mechaniker/ KFZ-Mechatroniker mit mindestens 2-3 Jahren Berufserfahrung (Quereinsteiger auch möglich, sofern mindestens 5 Jahre Erfahrung mit Reparaturen und Instandhaltung an Fahrzeugen im privaten privaten Umfeld, z.B. eigener Oldtimer, Hobby-Werkstatt oder ähnliches)

• Bock auf alle Dinge rund um’s Auto/KFZ, deren Reparatur, Instandsetzung sowie Pflege/Wartung etc.

• handwerklich geschickt

• gutes technisches Verständnis mit guter Auffassungsgabe

• Sprachkenntnisse: deutsch

• Führerschein Klasse B ist Grundvoraussetzung

• selbstständige, zuverlässige und organisierte Arbeitsweise

• hoher Qualitätsanspruch und Verantwortungsbewußtsein

• Zuverlässigkeit, Pünktlichkeit, Teamplayer

• offener, hilfsbereiter und verbindlicher Charakter, der mit anpackt

Leistungen:

• Betriebsfeiern

• Flexible Arbeitszeiten

• Kostenloser Parkplatz

• Mitarbeiter-Rabatt

• Preisnachlässe auf Produkte/Dienstleistungen des Unternehmens

Ausbildung: • Lehre/Ausbildung (Wünschenswert)

Sprache: • Deutsch – mindestens B2 (Erforderlich)

Lizenz/Zertifizierung: • Führerschein Klasse B (Erforderlich)

Du findest Dich darin wieder, möchtest gerne mehr Informationen oder Dich einfach mal verändern?

Wir freuen uns auf Deine aussagekräftige Bewerbung.

Ruf uns an und vereinbare einen gemeinsamen Termin mit uns unter 0341 686 555 08 oder nutze direkt und hier unser Onlineformular auf dieser Seite oder schicke Deine aussagekräftigen Bewerbungsunterlagen per E-Mail an bewerbung@bgh-office.de

WILLKOMMEN UM ZU BLEIBEN!

					

				


				
					

					
				

											
					
					
						HAUSTECHNIKER*IN / HANDWERKER*IN / HAUSMEISTER*IN (m/w/d)

Mo-Fr: nur Frühdienst – FESTER ARBEITSORT !!! – LEIPZIG

Du bis handwerklich geschickt, hast Freude Dinge instand zusetzen, dabei auch mal zu

improvisieren und auch eigene Lösungen und Ideen einzubringen und umzusetzen? Du gehst

gern mit vielerlei Materialien wie Holz, Metall, Kunststoff und auch mal Gipskarton um? Du bist kreativ, erfindungsreich und auch ein bisschen Allrounder mit Teamgeist? Du willst nicht auf Montage fahren, sondern lieber reguläre Arbeitszeiten am Tag und damit Zeit für Familie und Freizeit?

Dann komm in unser hauseigenes Handwerker-Team! Wir suchen Dich zur direkten und

zeitnahen Festanstellung an unserem Standort in Leipzig-Lützschena!

BEGINN: ab sofort

ORT: Leipzig-Lützschena

ARBEITZEIT: 40 Stunden/ Woche (Vollzeit) – oder auch 7 Stunden, wenn gewünscht

WICHTIGER HINWEIS:

Die gute Beherrschung der deutschen Sprache ist für diese Aufgabe Grundvoraussetzung.

WIR BIETEN:

»> Festanstellung (unbefristet)

»> Früh-/Tagdienst Montag bis Freitag !!!

»> KEINE Abend-, Nachtschichten oder Wochenendschichten!

»> KEINE Auswärtsmontage oder ähnliches!

»> festen Arbeitsort mit eigener Kantine und Sonderpreisen für superleckeres Mittagessen

»> Preisnachlässe auf Produkte/Dienstleistungen des Unternehmens

»> Mitarbeiter-Rabatt

»> angenehmes Arbeitsklima – tolles Team

»> Arbeit für die modernste Großküche Mitteldeutschlands

DEIN PROFIL:

»> handwerklich geschickt, wenn möglich mit mindestens 2 Jahren Berufserfahrung

»> gutes technisches Verständnis mit guter Auffassungsgabe

»> Spaß bei allen Dingen rund um Instandhaltung, Reparatur, Pflege und gern auch Bau

»> Sprachkenntnisse: deutsch

»> Führerschein Klasse B

»> selbstständige, zuverlässige und organisierte Arbeitsweise

»> hoher Qualitätsanspruch und Verantwortungsbewusstsein

»> Zuverlässigkeit, Pünktlichkeit, Teamplayer

»> offener, hilfsbereiter und verbindlicher Charakter, der mit anpackt

»> gern auch als Quereinsteiger

Wir freuen uns auf Deine aussagekräftige Bewerbung.

Ruf uns an und vereinbare einen gemeinsamen Termin mit uns unter 0341 686 555 08 oder nutze direkt und hier unser Onlineformular auf dieser Seite oder schicke Deine aussagekräftigen Bewerbungsunterlagen per E-Mail an bewerbung@bgh-office.de

WILLKOMMEN UM ZU BLEIBEN!

					

				


				
					

					
				

											
					
					
						AB WANN KANN IHR KIND DURCH UNS FÜR SIE KOSTENFREI MIT ESSEN VERSORGT WERDEN?

Wir können erst dann Ihr Kind / Ihre Kinder für Sie kostenfrei mit Essen versorgen, wenn uns eine durch Sie bei uns eingereichte „Bewilligung der Kostenübernahme zum Mittagessen durch den Staat“ in Kopie vorliegt.

Hierfür müssen Sie einen Antrag bei Ihrem Jobcenter oder Ihrer Gemeinde einreichen und bewilligt bekommen. Lediglich ein Antrag reicht für die kostenfreie Essensversorgung NICHT aus.

Eine kostenfreie Essensversorgung ist erst ab dem Monat möglich, an dem uns der Bescheid in Kopie durch Sie vorgelegt wird und ist nur für den bewilligten Zeitraum laut Bescheid gültig.

Daher ist es in Ihrer Verantwortung, rechtzeitig für einen neuen Bewilligungsbescheid zu sorgen, sollte der „alte“ seine Gültigkeit verlieren. Wir berücksichtigen alle eingereichten Bewilligungsbescheide für den laufenden Kalendermonat, welche uns bis zum 20. des laufenden Kalendermonats vorliegen, auch rückwirkend für den gesamten Monat.

WICHTIG!

Später eingereichte Bescheide können wir bei der Rechnungslegung nicht mehr berücksichtigen. In diesem Fall und auch dann, wenn es um Bewilligungsbescheide aus dem Vormonat geht, müssen Sie die Rechnung an uns bezahlen, können sich dann jedoch das Geld von Ihrer jeweiligen Bewilligungsstelle erstatten lassen, in dem Sie diese Rechnung dort einreichen. Uns ist in diesem Fall eine direkte Abrechnung mit der Bewilligungsstelle NICHT MÖGLICH. Deshalb muss die Rechnung durch Sie an uns beglichen werden.

MERKE!

Vermeiden Sie unnötigen Stress, in dem Sie die Kopie Ihres Gutscheins umgehend an uns weiterreichen, so bald Sie Ihnen vorliegt.

BITTE IMMER IN KOPIE!

Bitte überlassen Sie uns den Bewilligungsbescheid IMMER in Kopie. Das Original verbleibt bei Ihnen. Sie können uns die Kopie per Post schicken oder als Datei per E-Mail oder gern auch als FAX. Sollte ein Original-Bescheid beispielsweise auf dem Postweg verloren gehen, ist es an Ihnen, beim Amt einen neuen zu besorgen. Deshalb bitte immer in Kopie.

					

				


				
					

					
				

											
					
					
						WO BEANTRAGEN SIE „BILDUNG UND TEILHABE“?

Die Leistungen für Bildung und Teilhabe (BuT), auch Bildungspaket genannt, können Sie bei sich vor Ort beantragen:

Wo Sie den Antrag stellen können, hängt davon ab, welche Leistungen Sie oder Ihr Kind bekommen.

	Wenn Sie Arbeitslosengeld II bekommen, können Sie den Antrag bei Ihrem Jobcenter stellen.
	In allen anderen Fällen stellen Sie den Antrag bitte bei Ihrer Stadt, Ihrer Gemeinde oder Ihrem Landkreis.
	Ihre jeweiligen Ansprechpartner für den Antrag auf Bildung und Teilhabe finden Sie auf der Seite des Bundesarbeitsministeriums.


Hinweis:

Antragsformulare erhalten Sie vor Ort bei Ihrem jeweiligen Ansprechpartner oder auf der Website Ihrer zuständigen Anlaufstelle, bei der Sie die Leistungen beantragen.

					

				


				
					

					
				

											
					
					
						KOCH / KÖCHIN (m/w/d) FÜR SONDERKOST

Du bist gelernter Koch/Köchin? Du hast keine Lust auf Schichtarbeit oder lange Abende und Wochenenden in der Gastronomie? Mehr Zeit für Dich, Deine Familie, Freunde und Hobbys? Du suchst eine sehr gute und leistungsgerechte Entlohnung oder eine neue Herausforderung?

Wir suchen Dich als Koch / Köchin für unseren Bereich „Sonderkost“ im Bereich Kita- udn Schulverpflegung. Bereichere unser Team in der modernsten Küche Mitteldeutschlands – Wir freuen uns auf Dich!

BEGINN: ab sofort

ORT: Leipzig-Lützschena

ARBEITZEIT:

	Geregelte Arbeitszeiten Mo-Fr zwischen 5:00 Uhr und 14:00 Uhr
	40 Stunden / Woche (#Vollzeit)


WIR BIETEN:

	Festanstellung (unbefristet)
	NUR Frühdienst Montag bis Freitag
	KEINE Abend- bzw. Nachtschichten
	KEINE Wochenendarbeit
	angenehmes Arbeitsklima – tolles Team
	arbeite in der modernsten Küche Mitteldeutschlands


DEIN PROFIL:

	Abgeschlossene Berufsausbildung als Koch / Köchin
	Ausbildung Diätassistent*in/Diätkoch*in etc. wäre ideal – ist aber KEIN MUSS!
	Kommunikative, freundliche, ruhige und offene Art
	hohes Verantwortungsbewusstsein für Deinen Aufgabenbereich
	selbstständige, zuverlässige und organisierte Arbeitsweise
	hoher Qualitätsanspruch
	Zuverlässigkeit, Pünktlichkeit, Teamplayer
	Quereinsteiger mit Kocherfahrung auch möglich


DEINE AUFGABEN:

	Vor- und Zubereiten von Sonderkost in den verschiedensten Formen für alle unsere Kundengruppen: „Kids“, „Teens“, „Senioren“
	Verpacken der Sonderkost für unsere Logistik
	Einhaltung unserer HACCP-Richtlinien
	kreative Mitarbeit bei Speiseplänen usw.
	Kochen und Spaß haben


Wir freuen uns auf Dich! Bewirb Dich noch heute und sende uns Deine Telefonnummer und die zeitliche Erreichbarkeit. Wir setzen uns schnellstmöglich mit Dir in Verbindung.

Art der Stelle: Vollzeit, Festanstellung

Gehalt: 13,00€ – 15,00€ pro Stunde

Arbeitszeiten:

	8-Stunden-Schicht
	Frühschicht
	Keine Wochenenden
	Montag bis Freitag
	Tagschicht


Leistungen:

	Betriebliche Weiterbildung
	Kostenloser Parkplatz
	Kostenloses oder Vergünstigtes Essen
	Mitarbeiter-Rabatt
	Preisnachlässe auf Produkte/Dienstleistungen des Unternehmens


Sprache:

Deutsch / German (Erforderlich)

Wir freuen uns auf Deine aussagekräftige Bewerbung.

Ruf uns an und vereinbare einen gemeinsamen Termin mit uns unter 0341 686 555 08 oder nutze direkt und hier unser Onlineformular auf dieser Seite oder schicke Deine aussagekräftigen Bewerbungsunterlagen per E-Mail an bewerbung@bgh-office.de

WILLKOMMEN UM ZU BLEIBEN!

					

				


				
					

					
				

					
					
						WICHTIGE INFORMATION ZU UNSEREM KUNDENSERVICE IN DER NÄCHSTEN WOCHE

Liebe Kunden, liebe Eltern, liebe Sorgeberechtigte,

als verantwortungsbewusstes Unternehmen möchten wir allen unseren Mitarbeitern den verdienten Urlaub in diesem Jahr gönnen – vor allen denen, mit Kindern, die die Ferienzeit dafür nutzen müssen.

WIR BITTEN SIE DAHER FOLGENDES ZU BEACHTEN:

In der kommenden Woche von Montag, 15.08.22 bis Montag, 22.08.22 ist unser Kundenservice aus o. g. Gründen leider nicht voll besetzt. Es wird daher zu längeren Wartezeiten bei Telefonanrufen und bei der Beantwortung von E-Mail-Anfragen kommen. Erfahrungsgemäß betrifft dies vor allem die Wochentage Montag und Dienstag. Die Bearbeitung von E-Mail-Anfragen wird leider vermutlich mindestens 24-48 Stunden in Anspruch nehmen.

Wir bitten Sie daher, alle Anfragen, die nicht dringend sind, besser übernächste Woche an uns zu stellen.

Gleichzeitig bitten wir Sie, alle Zu- und Abbestellungen ausschließlich über unser Online-Portale vorzunehmen und nicht per E-Mail oder Telefon, da dann nicht gesichert ist, das wir diese zeitgerecht bearbeiten können.

Im Namen unserer Mitarbeiter bedanken wir uns ganz herzlich für Ihr Verständnis!

Sie helfen uns damit sehr und unterstützen vor allem unsere Mitarbeiter, welche im Dienst sind und trotz der eingeschränkten Personalbesetzung bestmöglichen Service bieten möchten. So entlasten Sie uns, unsere Mitarbeiter und schonen auch Ihre Geduld und Nerven.

GANZ HERZLICHEN DANK und liebe Grüße

Ihr Team vom Bürgerhaus

.

					

				


				
					

					
				

					
					
						Sie möchten Ihre Bestellungen online aufgeben? Drücken Sie auf „Bestellen“, loggen Sie sich mit Ihrer Kundennummer und Ihrem Passwort ein und geben Sie Ihre Menü-Wünsche ein.

Sollten Sie Fragen haben oder Unterstützung benötigen, wenden Sie sich bitte an unseren Kundendienst unter 0341/ 686 555 00 (Mo-Fr 06.30 Uhr bis 15.00 Uhr)

Vielen Dank.

.

[image: ]

					

				


				
					

					
				

					
					
						LA PASTA É ARS VIVENDI

Nudeln sind Lebenskunst …

Wer genau die Nudel nun tatsächlich erfunden hat, darum stritten China und Italien lange. Wer von den beiden war der Erste? 2005 kam dann die Gewissheit. In China wurde bei Ausgrabungen ein rund 4000 Jahre alter Topf mit Nudeln gefunden! Doch auf der Beliebtheitsskala steht hier bei uns in Deutschland die italienische Pasta ganz klar auf Platz Eins.

Es gibt wohl kaum ein Essen, auf das sich so viele Menschen bedingungslos einigen können, wie auf Pasta. Ob Penne, Spaghetti, Makkaroni oder Tortellini, die Vielfalt an Nudelsorten ist groß. Nudeln sind ein vielseitiger Fitmacher.

LECKERMENÜ rundet die Pasta mit köstlichen und feinen Beilagen kulinarisch für Dich ab. Dein „Energiereservoir“ liefern wir Dir direkt ins Haus.

So geht lecker!

					

				


				
					

					
				

					
					
						LECKER. LOCKER. LEICHT.

Ist die warme Mahlzeit mittags für Dich die wichtigste des Tages? Dann bist Du hier genau richtig.

Wenn am späten Vormittag der Hunger einsetzt, ist es Zeit für etwas Leckeres aus Topf und Pfanne. Und wir sorgen dafür, dass abwechslungsreiche Kost für Dich auf den Teller kommt.

Genieße den Tag, spüre die Lust am Leben, fühl Dich wohl und sorge für Energie!

Gourmets werden bei LECKERMENÜ genauso fündig, wie Vegetarier, Allergiker und natürlich die Freunde der guten „Hausmannskost“. Unsere warmen Menüs sind vollwertig, abwechslungsreich, lecker und raffiniert kombiniert. Deine Mittagspause wird so zum kulinarischen Höhepunkt.

					

				


				
					

					
				

					
					
						NICHT NUR ETWAS FÜR ZWISCHENDURCH!

Deine Konzentration rutscht gerade in den Keller und ein Tief macht sich breit? Dann sind gesunde Snacks und Brain Food eine gute Wahl. Snacks mit spannenden Kombinationen sorgen für einen sanften und schmackhaften Nachschub an Energie.

Du möchtest aktiv sein und Dich vollwertig ernähren? Unsere vielseitigen Snacks sind gesund und eine vollwertige Stärkung für jeden Tag.

Eins ist doch sicher, der kleine Hunger zwischendurch kommt auf jeden Fall, manchmal überraschend und unverhofft aber viel häufiger jeden Tag zur gleichen Zeit. Umso wichtiger ist es, dann einen Snack parat zu haben, der den Hunger verjagt, gut schmeckt und außerdem auch noch gut tut. Egal, ob Du eher auf Süßes oder Herzhaftes stehst, LECKERMENÜ ist genau das, was Du jetzt braucht.

					

				


				
					

					
				

					
					
						SCHMACKHAFTES AUS MEEREN, SEEN UND FLÜSSEN

Fisch und Meeresfrüchte sind reich an ungesättigten Fettsäuren und zudem ein Garant für Vitalität, Leistung und Wohlbefinden. Sie sind ein wichtiger Baustein für eine gesunde Ernährung und ausreichende Versorgung mit Vitamin D.

Ob gebraten, aus dem Ofen, frittiert, sanft gegart oder vom Grill, ob in Suppen, Pasta, Risotto oder als Auflauf, Fisch lässt sich in vielen Variationen und nach jedem Geschmack zubereiten. Er ist zudem leicht bekömmlich und liefert wichtige Nährstoffe.

Viele verbinden köstliche Fischgerichte mit Urlaub, Strand und Meer, aber auch im Alltag zubereitet, ist Fisch aus dem Meer oder Süßwasser ein kulinarischer Genuss. Lassen Sie sich also von uns inspirieren und genießen Sie unsere LECKERMENÜ-Angebote.

					

				


				
					

					
				

					
					
						DA HABEN WIR DEN SALAT!

Immer frisch, immer knackig und mit allen Vitaminen gesegnet, die wir für unseren oft hektischen Alltag brauchen. Das Allerbeste am Salat aber ist seine Leichtigkeit – in jeder Hinsicht, denn in der richtigen Kombination liefert die leichte Kost alle Nährstoffe für eine vitale und ausgewogene Mahlzeit.

Ob grün, bunt, mit Gemüse angereichert oder mit exotischen Früchten akzentuiert und dem passenden Dressing versehen ist Salat alles, bloß nicht langweilig!

Genießen Sie Mittags unsere wechselnden, knackfrischen LECKERMENÜ-Salatkreationen mit Pfiff – leicht, bekömmlich, kreativ und lecker, gesund ohnehin!

					

				


				
					

					
				

											
					
					
						 

Bedauerlicherweise ist die App im Moment noch ausschließlich für Android-Geräte verfügbar, da sie von Apple noch nicht im App Store freigeschaltet wurde. Dies sollte aber in Kürze der Fall sein.

					

				


				
					

					
				

											
					
					
						


Vorname, Familienname *Bitte geben Sie hier Ihren Vornamen und Familiennamen ein

Ihre E-Mail-Adresse *Geben Sie hier bitte Ihre E-Mail-Adresse ein


Ihre TelefonnummerGeben Sie hier bitte Ihre Telefonnummer ein

Kundennummer *Geben Sie bitte hier die letzten 6 Ziffern Ihrer Kundennummer ein - ohne Buchstaben.


FotosDrag & Drop (oder) Wähle Dateien


Laden Sie hier Bilder Ihrer Beanstandung hoch oder machen Sie ein Foto davon.



Ihre Nachricht *0 / 500


Datenschutzhinweis zur Kenntnis genommenDie Speicherung und Weiterverarbeitung Ihrer vorstehend erhobenen personenbezogenen Daten erfolgt gemäß unserer Datenschutzerklärung (siehe Menü Fußleiste dieser Webseite)



 

SENDEN




					

				


				
					

					
				

											
					
					
						WIR SUCHEN DICH!

Mitarbeiter*in m/w/d für unser Serviceteam Gemeinschaftsverpflegung in der Produktionsküche Leipzig – Lützschena Kommissionierer*in, Beikoch*in

AB 12,50 € / STUNDE

Keine Lust auf Schichtarbeit oder lange Abende und Wochenenden auf Arbeit? Mehr Zeit für Dich, Deine Familie, Freunde und Hobbys? Sehr gute und leistungsgerechte Entlohnung? Wir suchen Dich zur Festeinstellung zum nächstmöglichen Eintrittstermin.

Bewirb Dich jetzt schnell und direkt.

Beginn: ab sofort

Einsatzort: Hier (oder in Leipzig)

Arbeitszeit: 40 Stunden / Woche (Vollzeit) oder 30 Stunden / Woche (Teilzeit)

Wir bieten:

	Festanstellung (unbefristet)
	Frühdienst Montag bis Freitag
	angenehmes Arbeitsklima – tolles Team
	ab 12,50 Euro / Stunde


Dein Profil:

	Leistungs- und Lernbereitschaft
	Zuverlässigkeit
	Pünktlichkeit


Ruf uns an und vereinbare einen gemeinsamen Termin mit uns unter 0341 686 555 08 oder nutze direkt und hier unser Onlineformular auf dieser Seite oder schicke Deine aussagekräftigen Bewerbungsunterlagen per E-Mail an bewerbung@bgh-office.de

Oder bewirb Dich direkt hier: ONLINEBEWERBUNG

Willkommen um zu bleiben! 🙂

					

				


				
					

					
				

											
					
					
						WIR KOCHEN FRISCH FÜR SIE

Damit unser Menüangebot wirklich jeden Geschmack trifft, versuchen wir es so abwechslungsreich und genussvoll wie möglich zu gestalten und fortwährend zu erweitern.

Aus einer Vielzahl von Kundenwünschen, Lebensmittel- und Ernährungstrends oder saisonalen Zutaten erstellen wir für Sie ein abwechslungsreiches und interessantes Angebot.

Ob Geflügelleber, Lachswürfel oder leckerer Grießbrei mit Zucker und Zimt, für jeden Geschmack ist was dabei! Oder wie wär´s denn mal wieder mit einer leckeren Wirsing-Roulade oder einem herzhaften Gulasch mit Rotkohl und Klößen?

Sie haben täglich die Wahl aus 12 verschiedenen Menüs in normaler Portionsgröße oder in groß und auf Wunsch ein täglich wechselnder Nachtisch.

Die Frische aller Zutaten steht bei uns im Vordergrund. Schonende Garmethoden und tagesfrische Zutaten sorgen dafür, dass alle wichtigen Nährstoffe und Vitamine in den Menüs erhalten bleiben. Das sorgt für den vollen, echten Geschmack.

					

				


				
					

					
				

											
					
					
						TUT GUT UND SCHMECKT GUT

Genießen Sie den Tag, spüren Sie die Lust am Leben, fühlen Sie sich wohl und sorgen Sie für Energie!

Wir bringen Ihnen täglich ein köstliches Mittagessen für einen kleinen Preis zu Ihnen, egal ob zu Ihnen nach Hause in die Home-Office oder in Ihre Firma an Ihren Arbeitsplatz. Es spielt dabei keine Rolle, ob es sich um ein Essen oder um mehrere handelt.

Sie können bei uns heute für morgen bestellen. Dabei müssen Sie kein Abo eingehen.

Gourmets werden bei uns genauso fündig, wie Vegetarier, Allergiker und natürlich die Freunde der guten „Hausmannskost“.

Unser Angebot geht an Privathaushalte, an alle in Home-Office, alle Senioren, an Firmen und öffentliche Stellen.

Lassen Sie sich von uns überzeugen und genießen Sie unsere köstliche Vielfalt.

WAS ERWARTET SIE?

	eine zuverlässige Lieferung ab einem Menü (ohne Vertragsbindung)
	kurzfristige Lieferung am Folgetag rund ums Jahr
	täglich lecker, heiß und frisch
	einfache Bestellung (telefonisch, per Fax, E-Mail oder online)
	Für jeden Geschmack ist etwas dabei.


NEUGIERIG AUF MEHR?

Besuchen Sie uns auf www.meinleckermenue.de oder klicken Sie hier!

					

				


				
					

					
				

											
					
					
						WIR KOCHEN FRISCH FÜR SIE

 

Ob Geflügelleber, Lachswürfel oder leckerer Grießbrei mit Zucker und Zimt, für jeden Geschmack ist was dabei! Oder wie wär´s denn mal wieder mit einer leckeren Wirsing-Roulade oder einem herzhaften Gulasch mit Rotkohl und Klößen?

Sie haben täglich die Wahl aus 12 verschiedenen Menüs in normaler Portionsgröße oder in groß und auf Wunsch ein täglich wechselnder Nachtisch.

Die Frische aller Zutaten steht bei uns im Vordergrund. Schonende Garmethoden und tagesfrische Zutaten sorgen dafür, dass alle wichtigen Nährstoffe und Vitamine in den Menüs erhalten bleiben. Das sorgt für den vollen, echten Geschmack.

					

				


				
					

					
				

											
					
					
						FÜR JEDEN IST ETWAS DABEI – 365 TAGE IM JAHR

 

Wir bieten einen regelmäßigen Menüservice für Senioren, die nicht mehr täglich kochen können oder wollen. Die Speisenlieferung erfolgt nach Bestellung über einen Menüplan und sorgt für verzehrfertige Mahlzeiten, die direkt nach Hause geliefert werden.

Damit unser Menüangebot wirklich jeden Geschmack trifft, versuchen wir es so abwechslungsreich und genussvoll wie möglich zu gestalten und fortwährend zu erweitern.

Aus einer Vielzahl von Kundenwünschen, Lebensmittel- und Ernährungstrends oder saisonalen Zutaten erstellen wir für Sie ein abwechslungsreiches und interessantes Angebot.

Gourmets sollen bei uns ebenso fündig werden, wie Vegetarier oder Freunde guter Hausmannskost.

Sie haben täglich die Wahl aus 12 verschiedenen Menüs in normaler Portionsgröße oder in groß und auf Wunsch ein täglich wechselnder Nachtisch.

Neben der Vollkost bieten wir unseren Tischgästen auch Lösungen für die unterschiedlichsten Ernährungsanforderungen, wie. z.B. mit Menüs mit Informationen für Diabetiker oder der Leichten Vollkost, an. Außerdem haben wir ein Speisenangebot speziell für Allergiker, wie bspw. „ohne Gluten“ und „ohne Laktose“. Unsere Ernährungsberatung hilft Ihnen gerne, ein individuelles Speisenangebot, abgestimmt auf die entsprechenden Vorlieben oder Unverträglichkeiten, zusammenzustellen.

Wir verzichten beim Kochen der Gerichte konsequent auf Geschmacksverstärker, geschmacksverstärkende Zutaten, wie Hefeextrakte oder Würzen, künstliche und naturidentische Aromen, Farbstoffe oder Konservierungsstoffe.

Ihre Vorteile im Überblick:

	Zuverlässige Lieferung ab einem Menü – ohne Vertragsbindung
	Kurzfristige Lieferung am Folgetag – 365 Tage im Jahr
	Täglich frisch und heiß
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Speiseplan KW 15 // 08.04. – 12.04.24



KW 15 – JETZT HIER DOWNLOADEN
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Speiseplan KW 16 // 15.04. – 19.04.24



KW 16 – JETZT HIER DOWNLOADEN
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Speiseplan – April 2024

DOWNLOAD (interaktive Version)

DOWNLOAD (A4 Druckversion)
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Speiseplan – Mai 2024

DOWNLOAD (interaktive Version)

DOWNLOAD (A4 Druckversion)
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Speiseplan KW 14 / 01.04. bis 07.04.2024



KW 14 – JETZT HIER DOWNLOADEN
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Speiseplan KW 15 / 08.04. bis 14.04.2024



KW 15 – JETZT HIER DOWNLOADEN
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Speiseplan KW 16 / 15.04. bis 21.04.2024



KW 16 – JETZT HIER DOWNLOADEN
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Speiseplan KW 17 / 22.04. bis 28.04.2024



KW 17 – JETZT HIER DOWNLOADEN
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Speiseplan KW 18 / 29.04. bis 05.05.2024



KW 18 – JETZT HIER DOWNLOADEN
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Speiseplan KW 19 / 06.05. bis 12.05.2024



KW 19 – JETZT HIER DOWNLOADEN
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Speiseplan KW 20 / 13.05. bis 19.05.2024



KW 20 – JETZT HIER DOWNLOADEN
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Speiseplan KW 21 / 20.05. bis 26.05.2024



KW 21 – JETZT HIER DOWNLOADEN
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Speiseplan KW 22 / 27.05. bis 02.06.2024



KW 22 – JETZT HIER DOWNLOADEN
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						WIE LÄUFT ES AB?

 

	Laden Sie sich über den entsprechenden Link den aktuellen Speiseplan herunter oder den, für eine der kommenden Wochen und wählen Sie aus einer Vielfalt köstlicher Speisen.
	Klicken Sie auf „Neukundenanmeldung für Einzelkunden, Firmen und Senioren“ und laden Sie sich das Anmeldungsformular herunter. Füllen Sie das Formular komplett aus, auch Seite 2, das SEPA-Mandat, und schicken Sie uns alles entweder per E-Mail oder Fax unterschrieben zurück.


Nun steht dem Genuss nichts mehr im Weg.

 

Zukünftig bestellen Sie, wann immer Sie möchten entweder online oder telefonisch oder per Fax oder per E-Mail. Dabei ist das Bestellen bei uns kinderleicht.

Sie laden sich den Speiseplan herunter, öffnen die Datei (PDF), tragen Ihre Wünsche ein, speichern die Änderungen und senden uns die Datei per E-Mail zurück oder Fax zurück oder Sie gehen direkt in unser Online-Portal und bestellen dort.

Die Anleitung dazu finden Sie hier auf unserer Webseite. Klicken Sie im Menü auf Kundenportal und dann auf „Ihr Wegweiser“. Scrollen Sie dann zu „Essenbestellung online und per E-Mail“. Hier finden Sie alle Schritte ausführlich erklärt.

 

Haben Sie dennoch Fragen dazu oder benötigen Sie unsere Unterstützung?

Sie erreichen unsere Service-Mitarbeiter telefonisch von Montag bis Freitag von 6.30 Uhr bis 15.00 Uhr persönlich.

					

				


				
					

					
				

											
					
					
						TUT GUT UND SCHMECKT GUT

Genießen Sie den Tag, spüren Sie die Lust am Leben, fühlen Sie sich wohl und sorgen Sie für Energie!

Wir bringen Ihnen täglich ein köstliches Mittagessen für einen kleinen Preis zu Ihnen, egal ob zu Ihnen nach Hause in die Home-Office oder in Ihre Firma an Ihren Arbeitsplatz. Es spielt dabei keine Rolle, ob es sich um ein Essen oder um mehrere handelt.

Sie können bei uns heute für morgen bestellen. Dabei müssen Sie kein Abo eingehen.

Gourmets werden bei uns genauso fündig, wie Vegetarier, Allergiker und natürlich die Freunde der guten „Hausmannskost“.

Unser Angebot geht an Privathaushalte, an alle in Home-Office, alle Senioren, an Firmen und öffentliche Stellen.

Lassen Sie sich von uns überzeugen und genießen Sie unsere köstliche Vielfalt.

WAS ERWARTET SIE?

	eine zuverlässige Lieferung ab einem Menü (ohne Vertragsbindung)
	kurzfristige Lieferung am Folgetag rund ums Jahr
	täglich lecker, heiß und frisch
	einfache Bestellung (telefonisch, per Fax, E-Mail oder online)
	Für jeden Geschmack ist etwas dabei.


					

				


				
					

					
				

											
					
					
						SO GEHT LECKER!

Ihr Bürgerhaus green produziert das schmackhafte Essen in der 2016 neu erbauten Food Manufaktur L.E. in Leipzig-Lützschena. Von hier aus starten unsere Transporter und liefern Ihnen, täglich frisch, leckere Speisen.

Wir laden Sie herzlich ein, den Werksverkauf der Food Manufaktur L.E. zu besuchen, um sich hier vor Ort zu kleinen Preisen mit leckeren Gerichten verwöhnen zu lassen.

Genießen Sie hier ein vorzügliches Mittagessen oder vielleicht einen frisch gebrühten Cappuccino in einer gemütlichen Atmosphäre und in außergewöhnlichem Ambiente. Oder lassen Sie sich auf unserer Terrasse unter einem der Sonnenschirme nieder.

Wählen Sie aus täglich wechselnden Menüs und gönnen Sie sich diesen kleinen Luxus zur Mittagszeit. Wir freuen und auf Sie und heißen Sie Herzlich Willkommen im Werksverkauf.


Wir haben Montag bis Freitag von 10.00 Uhr bis 14.00 Uhr für Sie geöffnet. Sie finden uns direkt neben der Speisenproduktion in der Halleschen Straße 232 in 04159 Leipzig.

Lassen Sie Ihr Fahrzeug auf unserem Kundenparkplatz zurück und tauchen Sie ein in die Mittagswelt von Bürgerhaus green.

Guten Appetit!

					

				


				
					

					
				

											
					
					
						IN EINER MINUTE GESCHAFFT

Wie nervig es sein kann, in einer Warteschleife zu hängen, obwohl man selber kaum Zeit hat und doch eigentlich nur schnell das Essen für den Sprössling abbestellen möchte! Haben Sie das vielleicht auch schonmal erfahren müssen? Natürlich bemüht sich unser Kundendienst, Ihre Wünsche zügig umzusetzen, doch gerade in den Stoßzeiten können wir es nicht verhindern, dass es zu Wartezeiten kommen kann.

Vielleicht rufen Sie ja auch außerhalb unserer Service-Zeiten an? Unser Kundendienst ist täglich von 06.30 Uhr bis 15.00 Uhr für Sie persönlich telefonisch da, doch Sie können auch außerhalb dieser Zeiten telefonisch in Nullkommanichts eine Abbestellung vornehmen.

Schauen Sie sich dazu unser kurzes Erklär-Video hier in diesem Beitrag an.

Wählen Sie die Nummer unseres Service-Telefons 03 41 / 686 555 00 oder klicken Sie auf Ihrem Handy hier unten rechts auf den „Ruck Zuck – Button“ und dann auf „Anrufen“. Sie werden dann mit uns verbunden. Geben Sie, sobald Sie verbunden sind und die Menü-Ansage beginnt, die Ziffer 1, dann, sobald die Menü-Ansage weitergeht, die Ziffer 1 erneut. Geben Sie dann die letzten fünf Ziffern Ihrer Kundennummer ein und drücken Sie danach die Raute-Taste. Hören Sie nun noch die Bestätigung Ihrer Abbestellung und legen Sie auf.

Bequem. Schnell. Perfekt.

 

BITTE BEACHTEN SIE

Bestelländerungen für den laufenden Tag müssen bis 08.00 Uhr bei uns eingegangen sein, damit sie berücksichtigt werden können.

Eine Video-Anleitung von einer Minute Länge finden Sie hier in diesem Beitrag.

 

					

				


				
					

					
				

											
					
					
						IN 10 SEKUNDEN ALLES ERLEDIGT

Natürlich freuen wir uns auf Ihren Anruf, doch kann es passieren, dass es aufgrund hoher Frequenz, besonders zu den Stoßzeiten, zu Wartezeiten kommen kann, welche wir sehr bedauern, aber nicht verhindern können. Unser Kundendienst ist täglich von 06.30 Uhr bis 15.00 Uhr für Sie persönlich telefonisch da, doch was, wenn Sie danach oder davor abbestellen wollen?

Wie wäre es, wenn Sie trotzdem alles in 10 Sekunden erledigen könnten?

Klicken Sie einfach rechts unten auf Ihrem Display auf „Ruck Zuck“, danach auf „Schnell-Abbestellung“, geben Sie nun Ihre Kundennummer und Ihr Passwort ein, wählen Sie aus dem Abbestell-Menü und setzen Sie ein Häkchen für die Bestätigungs-Mail. Nun noch „Verbindlich Abbestellen“ anklicken und Fertig!

So schnell, bequem und sicher kann es gehen.

Oder Sie geben https://abbestellung.bürgerhaus.de/ ein und landen nun ebenfalls in unserem Quick-Abbestell-Service. Auch auf diesem Weg reichen wenige Klicks, um für den laufenden oder kommenden Tag die gesamte Versorgung, das Frühstück oder das Vesper abzubestellen.

BITTE BEACHTEN SIE

Bestelländerungen für den laufenden Tag müssen bis 08.00 Uhr bei uns eingegangen sein, damit sie berücksichtigt werden können.

Eine Video-Anleitung von 30 Sekunden Länge finden Sie hier in diesem Beitrag.



					

				


				
					

					
				

											
					
					
						 

Natürlich freuen wir uns auf Ihren Anruf, doch kann es passieren, dass es aufgrund hoher Frequenz, besonders zu den Stoßzeiten, zu Wartezeiten kommen kann, welche wir sehr bedauern, aber nicht verhindern können.

Wie wäre es, wenn Sie trotzdem Ihre Abbestellung in 10 Sekunden erledigen könnten? Klicken Sie einfach auf „Ruck Zuck“, danach auf „Schnell-Abbestellung“, geben Sie nun Ihre Kundennummer und Ihr Passwort ein, wählen Sie aus dem Abbestell-Menü und setzen Sie ein Häkchen für die Bestätigungs-Mail. Nun noch „Verbindlich Abbestellen“ anklicken und Fertig! So schnell, bequem und sicher kann es gehen.

Oder möchten Sie eine Bestellung aufgeben? Erst „Ruck Zuck“, dann „Bestellen“, dann Kundennummer und Passwort und nun noch „Auf geht´s“ anklicken und unser Bestell-Portal hat für Sie 24 Stunden rund ums Jahr geöffnet.

Oder wollen Sie uns persönlich erreichen? „Ruck Zuck“, „Anrufen“ und Anruf starten.

Wir sind stets für Sie online, per Fax oder per E-Mail erreichbar und persönlich telefonisch von Montag bis Freitag von 06.30 Uhr bis 15.00 Uhr für Sie da.

 

					

				


				
					

					
				

											
					
					
						SCHNELLER IST ZAUBEREI

Sie möchten ruckzuck Essen bestellen? Sie möchten ruckzuck mit einem Kundenberater verbunden werden? Sie möchten ruckzuck zum Online-Shop? Sie möchten uns ruckzuck eine E-Mail schicken oder ruckzuck Ihren Nachwuchs für Mittagessen registrieren?

Das alles geht jetzt tatsächlich ruckzuck!

Schauen Sie auf Ihr Display. In der rechten unteren Ecke begrüßt Sie unser Ruck Zuck – Button. Tippen Sie ihn einfach einmal an und wählen Sie aus dem sich öffnenden Menü. Ein weiterer Klick und Sie sind an Ihrem gewünschten Ziel!

Schneller geht´s nur mit Zauberei.

					

				


				
					

					
				

											
					
					
						KONTAKT PER FAX

 

Bitte halten Sie immer Ihre Kundennummer bereit und beachten Sie, dass Bestelländerungen oder Abbestellungen bis 8.00 Uhr bei uns eingegangen sein müssen, damit Sie für den laufenden Tag berücksichtigt werden können.

Unter der Nummer

03 41 / 686 555 01

können Sie das Essen bequem per Fax zu-, um- oder abbestellen.

Schnell. Einfach. Bequem.

					

				


				
					

					
				

											
					
					
						



					

				


				
					

					
				

											
					
					
						UNSERE FACHKURSE IM DETAIL

Hier ein Überblick über unsere Fachkurse:

	Lebensmittelunverträglichkeiten und Allergien
	Gesundes Abnehmen, Gewicht halten, Jojo Effekt adé
	Gesunde, Kalorienarme Ernährung am Arbeitsplatz
	Rezepte für den Snack am Arbeitsplatz
	Tipps zum Fettsparen
	Worauf ist bei gesunder Ernährung zu achten (10 Regeln der DGE)
	Makronährstoffe, was muss ich dazu wissen


					

				


				
					

					
				

											
					
					
						FACHKURSE FÜR INTERESSIERTE & NEUGIERIGE

Was tun, wenn sich Lebensumstände durch eine Allergie, eine Lebensmittelunverträglichkeit oder eine Krankheit verändern und wir unsere Ernährung oder die eines Familienmitglieds umstellen müssen?

Für Interessierte, Neugierige und Menschen, die auf eine bewusste und spezialisierte Ernährung angewiesen sind bieten wir ab Sofort spezielle Fachkurse zu festen Terminen an. Diese befassen sich mit Themen wie Glutenfreies Kochen, ausgewogene Ernährung für Diabetiker und Schwangere sowie mit Ideen und Rezepten der veganen Küche.

Unsere Diätassistentinnen beraten Sie, zeigen Ihnen ideale Rezepturen und geben jede Menge Tipps und Kniffe mit. Die Termine werden in den nächsten Tagen hier bekannt gegeben. Wir freuen uns schon heute auf Sie!

					

				


				
					

					
				

											
					
					
						GEBURTSTAG FEIERN IN DER FOOD MANUFAKTUR

Der Geruch von frischem Kuchen zieht durch unseren Showroom, der Tisch ist gedeckt und liebevoll dekoriert. Alles ist ruhig, aber nicht mehr lange, denn schon bald kommt das Geburtstagskind mit seinen Freunden und die Party kann beginnen. Nachdem der Geburtstagskuchen verspeist ist, geht das Kochen los. Was es geben wird liegt ganz bei Ihnen und den Kids – Lieblingsgerichte, eine Burgerparty oder ein Kochduell! Ihren und unseren Ideen sind keine Grenzen gesetzt. Sprechen Sie uns an!

Maximale Teilnehmerzahl:  10 Personen

Dauer:  3 Stunden

					

				


				
					

					
				

											
					
					
						FÜR KINDERGÄRTEN UND SCHULEN

In unserer Showküche ist alles vorhanden, was für ein gelungenes Koch-Event benötigt wird: viel Platz, modernste Küchengeräte und Menschen, die mit Freude kochen und genießen. Jetzt fehlen nur noch die Kids und deren Begleitung! Kommen Sie zu uns und verbringen Sie einen unvergesslichen Tag und kochen Sie zusammen mit uns leckere und gesunde Gerichte.

Maximale Teilnehmerzahl:  25 Personen

Zeitrahmen:  ca. 10 – 13 Uhr

					

				


				
					

					
				

											
					
					
						FÜR KID’S UND ELTERN UND KINDERGÄRTEN

Sie möchten einen Kindergeburtstag feiern oder einen KiTa-Kochkurs veranstalten und die Kids mal so richtig überraschen?

Dann veranstalten Sie doch ein Ritteressen oder einen Piratenschmaus – wenn Sie mögen gestalten wir das Event für die Kids auch als Kochduell. Das gibt eine Menge Spaß, die Kinder lernen dabei vieles und dürfen dann am Ende das selbst kreierte Menü genussvoll verputzen.

Selbstverständlich stellen wir Ihnen dazu unser geschultes Personal zur Verfügung und stellen alle Rohwaren und Kochutensilien.

Sie haben eine eigene Idee? Dann sind wir gespannt und sprechen Sie uns einfach an – wir unterstützen Sie bei Planung und Durchführung gern mit unseren Erfahrungen.

					

				


				
					

					
				

											
					
					
						IDEEN & MENÜVORSCHLÄGE

Hier eine Auswahl an Gerichten für ein köstliches und spannendes Event in unserem Hause:

	Bärlauch-Butter Basilikum-Rucola-Salat mit Erdbeeren
	Lauwarmer Spargelsalat mit weißem und grünem Spargel, Paprika, Tomaten, Gurken, Olivenöl und Balsamico
	Selbstgemachte Bandnudeln mit Bärlauch-Pesto, Kirschtomaten an Lachssteak, dazu Zitronen-Butter-Schaum
	Rinderfiletsteak mit selbst gemachter Bärlauch-Butter auf grünem Spargel und Pastinaken-Chips
	Karamellisierte Honigmelonenbällchen im Hippenkörbchen an Weißer Mousse au Chocolat
	Ananas-Ingwer-Minze-Chutney im warmem Schoko-Eierkuchen mit Süßkirschen-Frappé


					

				


				
					

					
				

											
					
					
						FÜR IHRE FREUNDE, KUNDEN ODER MITARBEITER

Sie haben Geburtstag? Sie wollen sich bei Ihren Kunden bedanken, Ihre Mitarbeiter motivieren oder ein außergewöhnliches Teambuilding betreiben?

Wir bieten Ihnen für alle Anlässe rund um private Feiern oder Firmenevents eine einzigartige Location! Nutzen Sie unsere in der Region wohl einzigartige Kombination aus gemütlicher Atmosphäre, riesiger professioneller Kochinsel und Party- und Tagungsraum.

Kochen Sie im Team unter Begleitung unserer erfahrenen Meisterköche und verzaubern Sie Ihre Gäste mit einer einzigartigen Idee. Sie wollen sich einfach nur verwöhnen lassen? Gerne – dann bekocht Sie unser Show-Koch und zeigt Ihnen und den Teilnehmern im Rahmen eines kompletten Menüs hautnah Tricks und Kniffe rund um kulinarische Köstlichkeiten Ihrer Wahl.

					

				


				
					

					
				

											
					
					
						Text folgt

					

				


				
					

					
				

											
					
					
						Text folgt

					

				


				
					

					
				

											
					
					
						GESTATTEN, DASS WIR UNS VORSTELLEN …

 

Jeder ist uns wichtig! Die Ernährung spielt bei der Entwicklung von Kindern eine überaus wichtige Rolle.

Bei Menschen im Arbeitsleben sorgt sie für wohldosierten Nachschub an Energie, Vitaminen und Mineralstoffen. Für Senioren ist eine hochwertige Versorgung wichtig, um Gesundheit und Vitalität zu erhalten.

Diese Grundsätze sind Leitgedanken unseres Handels bei der Herstellung frischer Speisen!

Nicht zuletzt deshalb sind wir ein optimaler Partner, wenn es um die Ernährung von Menschen geht – wir leben eine Idee! Unserer Versorgungskonzepte sind modular, durchdacht und flexibel.

Unsere Speisen werden grundsätzlich frisch gekocht, sind bedarfsgerecht zusammengestellt und von hoher Qualität. Wir sind ein regionaler, professioneller Partner mit ganzheitlichem Konzept und einem einzigartigen Portfolio.

 

UNSERE LEITLINIEN

Primäres Ziel ist es, eine gesunde, leistungs- und entwicklungsfördernde Ernährung zu ermöglichen, die konsequent auf Frischkost basiert. Unser Konzept mit vollwertiger nährstoffoptimierter Mittags- und Zwischenverpflegung wird ständig weiterentwickelt.

Innovative Systeme und schonende Zubereitungsverfahren spielen dabei eine ebenso große Rolle wie begleitende Aktionen und Front-Cooking-Programme. Wir möchten mit modernsten Hygienestandards sowie größtmöglicher Transparenz Maßstäbe setzen und Vorreiter sein.

 

SO SCHLIESST SICH DER KREIS

[image: ]

					

				


				
					

					
				

											
					
					
						UNSER VERSORGUNGSKONZEPT – SO GEHT LECKER!

Als professioneller Partner mit Branchenerfahrung und umfassendem Know-How bieten wir für Schulen das wohl variantenreichste Versorgungsportfolio an. Leitgedanke ist für uns immer eine gesunde, leistungsfördernde, ausgewogene und vollwertige Ernährung anzubieten.

Wir gehen mit unseren Konzepten auf Wünsche, Anspruch und Ausrichtung der Schulen ein. Flexibilität, Qualität und Vielseitigkeit sind Grundsätze unseres Angebots. Die Systeme und Module können individuell kombiniert und angepasst werden.

GRUNDLAGE UNSERES ANGEBOTES

Unsere Speisepläne lehnen sich an die Empfehlungen der Deutschen Gesellschaft für Ernährung e.V. (DGE) an, eine in sich konforme Linie, ausgewogen und variantenreich. Jegliche Speisen werden unmittelbar und individuell für die Ihre Schule kommissioniert.

Unser einzigartiges „Mitmach-Konzept“: Zubereiten und Kochen unter Einbezug der Kinder – direkt vor Ort in der Schule (Front-Cooking).

Zertifiziertes Qualitätsmanagement-System unter Einbindung des unternehmenseigenen HACCP Konzeptes.

					

				


				
					

					
				

											
					
					
						SO GEHT LECKER!

Mittags- und Zwischenverpflegung

	Wir kochen täglich frisch, 365 Tage im Jahr.
	Sie können zwischen 3 verschiedenen Verpflegungssystemen wählen.
	Ein Schulshop/Imbiss ist optional möglich.
	Wir bieten 2 Basis-Menüs, 1 vegetarisches Menü, 1 Pasta-Menü und 1 Menü „Frisch & Kalt“ an.
	Wir kochen spezielle Kost für Diabetiker/Allergiker auf Vorlage eines ärztlichen Attestes.
	Ihre Kinder bekommen bei uns auch Lunchpakete als Alternative für das Mittagessen, wie z. B. für Tagesausflüge und Projekttage.
	Wir nutzen keine Geschmacksverstärker, Fertigsaucen oder Instantprodukte.
	Das Essen wird in Thermoporten, welche täglich zurückgeführt und gereinigt werden, angeliefert (im Cook&Chill-Verfahren: Vor-Ort-Garung mit „Teilheißanlieferung“).
	Unser Partner ist eine regional ansässige Landfleischerei, die seit 1958 besteht und traditionell handwerklich arbeitet.
	Wir halten die geforderten Standzeiten ein.
	Wir weisen Allergene gemäß EU-Verordnung/Lebensmittel-Informations-Verordnung aus.
	Wir halten ein umfangreiches Angebot an Getränken für Sie bereit.
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UNSER VERSORGUNGSKONZEPT – SO GEHT LECKER!

 

Als professioneller Partner mit Branchenerfahrung und umfassendem Know-How bieten wir für Krippen und Kindergärten das wohl variantenreichste Versorgungsportfolio an. Leitgedanke ist immer eine gesunde, leistungsfördernde, ausgewogene und vollwertige Ernährung unserer Kleinis.

Wir gehen mit unseren Konzepten auf Wünsche, Anspruch und Ausrichtung der Kita‘s ein. Flexibilität, Qualität und Vielseitigkeit sind Grundsätze unseres Angebots. Die Systeme und Module können individuell kombiniert und angepasst werden.
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GRUNDLAGE UNSERES ANGEBOTES

 

Unsere Speisepläne lehnen sich an die Empfehlungen der Deutschen Gesellschaft für Ernährung e.V. (DGE) an, eine in sich konforme Linie, ausgewogen und variantenreich.

Jegliche Speisen werden unmittelbar und individuell für die Einrichtung kommissioniert.

Unser einzigartiges „Mitmach-Konzept“: Zubereiten und Kochen unter Einbezug der Kinder – direkt vor Ort in der Einrichtung (Front-Cooking).

Zertifiziertes Qualitätsmanagement-System unter Einbindung des unternehmenseigenen HACCP Konzeptes.

 

 

					

				


				
					

					
				

											
					
					
						Liebe Besucher,

hier wird für Sie ein Online-Shop-System entstehen, in dem Sie einfach und bequem Zubestellungen und sonstige Käufe vornehmen können. Wählen Sie dann aus der Vielfalt unseres Angebotes. Bitte haben Sie Geduld, denn Sie wissen ja – Vorfreude …

Einen zauberhaften Tag wünscht Ihnen

Ihr Service-Team

					

				


				
					

					
				

											
					
					
						BESTELLEN ONLINE

Klicken Sie hierfür entweder unseren „Ruck Zuck – Button“ hier unten rechts an und gehen dann auf „Bestellen“ oder nutzen Sie die „Bestellen“ – Links in den einzelnen Menüs. Sie werden dann direkt auf unsere Bestell-Seite weitergeleitet, auf der Sie dann Ihre Wünsche eintragen können.

Anleitung – Essen bestellen

Entweder verwenden Sie den Ruckzuck-Button oder Sie loggen sich mit Ihren Zugangsdaten auf https://obs.bürgerhaus.de ein. Nach erfolgreichem Login sehen Sie den aktuellen Wochenspeiseplan.

	Wählen Sie jetzt per Klick das gewünschte Gericht aus und drücken Sie auf »In den Warenkorb«. (Bild 1) 
	Um kostenpflichtig zu bestellen, gehen Sie auf das Warenkorbsymbol oben rechts. (Bild 2) 
	Um Ihre Bestellung abzuschließen, klicken Sie jetzt auf »kostenpflichtig bestellen«. (Bild 3)
	Die Tage, für die Bestellungen vorliegen, sind nun im Kalender gelb unterlegt. (Bild 4)


Anleitung – Essen zu- und abbestellen

Klicken Sie auf den entsprechenden Tag, an dem das Essen abbestellt werden soll. Klicken Sie hier auf das Minus-Zeichen (-), um die Bestellung zu stornieren oder Plus (+), um die Bestellung zu erweitern. (Bild 4)
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						Der Ruck Zuck – Button

Schnell. Einfach. Bequem.

Nutzen Sie den schnellen Kontakt zu uns. Klicken Sie einfach rechts unten auf den „Ruck Zuck – Button“ und Sie können problemlos, schnell und bequem zu uns Kontakt aufnehmen.

Sie wollen bestellen oder in Turbo-Geschwindigkeit abbestellen? Sie möchten zu unserem Online-Shop gelangen, um für Ihren Nachwuchs zusätzliche Bestellungen aufzugeben? Sie möchten eine Erst-Registrierung für Ihre Kleinis durchführen, uns anrufen oder eine E-Mail schicken?

All dies können Sie mit einem Klick bewerkstelligen.

So bald Sie den „Ruck Zuck – Button“ angeklickt haben, öffnet sich ein Menü, welches Ihnen mit einem weiteren Klick Ihre Wunsch-Option ermöglicht.

Für die Schnell-Abbestellung online oder per Telefon, empfehlen wir Ihnen, sich einmal zuvor die beiden Video-Anleitungen auf unserer Wegweiser-Seite anzuschauen. Kinderleicht, bequem und schnell.

Halten Sie immer Ihre Kundennummer bereit und beachten Sie bitte, dass Um-, Zu- oder Abbestellungen bis 8.00 Uhr spätestens erfolgt sein müssen für den laufenden Tag, damit sie berücksichtigt werden können.

					

				


				
					

					
				

											
					
					
						BITTE NICHT FÜR BE-, ZU- UND ABBESTELLUNGEN VERWENDEN!





					

				


				
					

					
				

											
					
					
						



					

				


				
					

					
				

											
					
					
						Unsere Speisepläne lehnen sich an die Empfehlungen der Deutschen Gesellschaft für Ernährung e.V. (DGE) an, eine in sich konforme Linie, ausgewogen und variantenreich. Jegliche Speisen werden unmittelbar und individuell für die Einrichtung kommissioniert.

Unser einzigartiges „Mitmach-Konzept“: Zubereiten und Kochen unter Einbezug der Kinder – direkt vor Ort in der Einrichtung (Front-Cooking).

Zertifiziertes Qualitätsmanagementsystem unter Einbindung des unternehmenseigenen HACCP Konzeptes.

					

				


				
					

					
				

											
					
					
						Als professioneller Partner mit Branchenerfahrung und umfassendem Know-How bieten wir für Krippen und Kindergärten das wohl variantenreichste Versorgungsportfolio an. Leitgedanke ist immer eine gesunde, leistungsfördernde, ausgewogene und vollwertige Ernährung unserer Kleinis.

Wir gehen mit unseren Konzepten auf Wünsche, Anspruch und Ausrichtung der Kita‘s ein. Flexibilität, Qualität und Vielseitigkeit sind Grundsätze unseres Angebots. Die Systeme und Module können individuell kombiniert und angepasst werden.
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ALLES UNTER EINEM DACH

 

In der FOOD MANUFAKTUR produzieren wir täglich frische, gesunde und leckere Menüs.

Innovative Rezepte, traditionelle Hausmannskost, knackige Salatvariationen, schmackhafte Kost für Allergiker, ein täglich frisches Angebot vegetarischer Speisen, aber auch die Vorbereitung für Cook-Events und Food-Trucks stehen in der FOOD MANUFAKTUR auf der tägliche ToDo-Liste. Aber auch frisches Schulessen, die Kindergartenversorgung und die Essenszubereitung für Lieferdienste und die Seniorenverpflegung stehen mit auf dem Plan.

Ein einzigartiges Konzept und die modernste Essen-Manufaktur Mitteldeutschlands lädt Sie zur Besichtigung ein. Die gläserne Küche ermöglicht es dem interessierten Besucher, bei der Speisenherstellung live dabei zu sein. Oder genießen Sie die Einblicke in die Produktion und einen leckeren Cappuccino in unserem hochmodernen und gemütlichen Show Room.

Für Hungrige steht zur Mittagszeit der Werksverkauf mit seiner urigen und gemütlichen Gastwirtschaft zur Verfügung oder Sie genießen ihr köstliches Mittagsmahl auf der Sonnenterrasse.
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PINK FOOD – WIE FÜR MICH GEMACHT!

 

Gesund, leicht bekömmlich und lecker soll es sein? Vollwertiger Genuss zur Mittagspause.

Sie haben Appetit auf ein trendiges Mittagsgericht oder möchten Ihre Besprechung kulinarisch bereichern? Ab sofort liefert das Bürgerhaus Green Ihnen eine neue und trendige Menülinie direkt an den Arbeitsplatz oder nach Hause.

Lassen Sie sich von unseren neuen Kreationen überraschen!

Ob knackige Salate, coole Snacks, kleine und große Gerichte, Pasta oder Varianten vom Fisch, wir verwöhnen Sie mit gesundem, frischen Hochgenuss.

Läuft Ihnen schon das Wasser im Mund zusammen?

Dann probieren Sie es aus und bestellen Sie aus unserem Pink Food Angeboten.
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LASSEN SIE IHR EVENT VON DEN FOOD PIRATEN KAPERN!

 

UNSERE LEIDENSCHAFT – FOOD TRUCK FEELING

Unser externer Partner, das Food Truck Team, lässt Ihr Event zu einer unvergesslichen Veranstaltung werden. Nicht nur die Food Trucks sind besonders, sondern auch das kreative, frische und vielfältige Angebot. Dich erwartet ein spezielles Geschmackserlebnis.

Sie möchten für Ihre Hochzeit etwas Unvergessliches, für Ihre Firmenfeier das Betriebsgelände nutzen, ein Jubiläum feiern, den Schulanfang genial begehen oder einen Geburtstag im Grünen ausrichten, das Sommerfest am See oder im Park zum Highlight machen oder ein Festival organisieren? Wir schaffen alles von 50 bis 50.000 Teilnehmer.

Unser professionelles und kreatives Team mit seinen jahrelangen Erfahrungen im Event-Catering setzt Ihre Wünsche in Szene. Aus 50 Foodkonzepten und 25 Food Trucks organisieren wir Ihr persönliches Food-Event.

Neugierig geworden?

Besuchen Sie die Food Piraten auf www.food-piraten.com

					

				


				
					

					
				

											
					
					
						LECKER UND GESUND

Viele Menschen können im Alter nicht in ihrer häuslichen Umgebung bleiben und bewohnen eine Senioreneinrichtung. Unser Ziel ist es mit dazu beizutragen, eine hohe Lebensqualität zu erhalten, wenn das selbständige Leben in den eigenen vier Wänden nicht mehr möglich ist.

Dazu gehört die Essensversorgung von Bürgerhaus Green. Wir bieten Ihnen unter Berücksichtigung von gesundheitlichen Einschränkungen schmackhafte, alters- und bedarfsgerechte Menüs an. Gutes Essen ist für uns ein Beitrag zur Lebensqualität!

Doch unser moderner Lieferservice für Mittagsmenüs von Bürgerhaus Green kann auch den privaten Alltag vereinfachen. Bürgerhaus Green bietet einen regelmäßigen Menüservice für Senioren, die nicht mehr täglich kochen können oder wollen. Die Speisenlieferung erfolgt nach Bestellung über einen Menüplan und sorgt für verzehrfertige Mahlzeiten, die direkt nach Hause geliefert werden.

Ihre Vorteile im Überblick:

	Zuverlässige Lieferung ab einem Menü (ohne Vertragsbindung)
	Kurzfristige Lieferung am Folgetag – immer von Montag bis Freitag (außer an Feiertagen)
	Täglich heiß
	Einfache Bestellung per Telefon, E-Mail oder Online Shop


Für jeden etwas dabei!

					

				


				
					

					
				

											
					
					
						TUT GUT UND SCHMECKT GUT

Genießen Sie den Tag, spüren Sie die Lust am Leben, fühlen Sie sich wohl und sorgen Sie für Energie!

Gourmets werden bei uns genauso fündig, wie Vegetarier, Allergiker und natürlich die Freunde der guten „Hausmannskost“.

Mit unseren Menüs sollte Ihnen das gelingen.

	zuverlässige Lieferung ab einem Menü (ohne Vertragsbindung)
	kurzfristige Lieferung am Folgetag rund ums Jahr (derzeit von Montag bis Freitag, außer an Feiertagen)
	täglich lecker, heiß und frisch
	einfache Bestellung (telefonisch, per Fax, E-Mail oder online)


Für jeden Geschmack ist etwas dabei.

					

				


				
					

					
				

											
					
					
						KOCH / KÖCHIN (M/W/D) AB SOFORT IN VOLLZEIT GESUCHT – NUR FRÜHDIENST

Ab 15 € / h

Karriere in Fahrt!

Du bist gelernter Koch/Köchin? Du hast keine Lust auf Schichtarbeit oder lange Abende und Wochenenden in der Gastronomie? Mehr Zeit für Dich, Deine Familie, Freunde und Hobbys? Du suchst eine sehr gute und leistungsgerechte Entlohnung? Wir suchen Dich zur Festeinstellung zum nächstmöglichen Eintrittstermin.

BEGINN: ab sofort

ORT: Leipzig-Lützschena

ARBEITZEIT: 40 Stunden / Woche (#Vollzeit) oder 30 Stunden / Woche (#Teilzeit)

WIR BIETEN:

	Festanstellung (unbefristet)
	Frühdienst Montag bis Freitag
	angenehmes Arbeitsklima – tolles Team
	arbeite in der modernsten Küche Mitteldeutschlands
	AB 15,00 Euro / Stunde


DEIN PROFIL:

	Abgeschlossene Berufsausbildung als Koch / Köchin
	selbstständige, zuverlässige und organisierte Arbeitsweise
	hoher Qualitätsanspruch und Verantwortungsbewusstsein
	Zuverlässigkeit, Pünktlichkeit, Teamplayer
	Quereinsteiger mit Kocherfahrung auch möglich


DEINE AUFGABEN:

	Herstellung von warmen und kalten Speisen für alle  Kundengruppen: „Kids“, „Teens“, „Senioren“, „Firmen“ usw.
	Einhaltung unserer HACCP-Richtlinien
	kreative Mitarbeit bei Speiseplänen usw.
	kochen und Spaß haben


Wir freuen und auf Dich! Bewirb Dich noch heute auf den Job. Sende uns Deine Telefonnummer und die zeitliche Erreichbarkeit. Wir setzen uns mit Dir in Verbindung.

Art der Stelle: Vollzeit, Teilzeit, Festanstellung

Gehalt: 15,00€ pro Stunde

Arbeitszeiten:

	8-Stunden-Schicht
	Frühschicht
	Keine Wochenenden
	Montag bis Freitag
	Tagschicht
	Wochenendarbeit möglich


Leistungen:

	Betriebliche Weiterbildung
	Kostenloser Parkplatz
	Kostenloses oder Vergünstigtes Essen
	Mitarbeiter-Rabatt
	Preisnachlässe auf Produkte/Dienstleistungen des Unternehmens


Sprache: Deutsch / German (Erforderlich)

Dein Engagement belohnen wir mit einem sicheren Arbeitsplatz und vielfältigen Entwicklungsmöglichkeiten.

Bewirb Dich noch heute. Sende uns Deine Telefonnummer und die zeitliche Erreichbarkeit oder ruf uns an und vereinbare einen gemeinsamen Termin mit uns unter 0341 686 555 08. Nutze direkt und hier unser Onlineformular auf dieser Seite oder schicke Deine aussagekräftigen Bewerbungsunterlagen per E-Mail an bewerbung@bgh-office.de

Wir freuen uns auf Dich.

Schick uns Deine Bewerbung am besten noch heute.

Oder bewirb Dich direkt hier: ONLINEBEWERBUNG

					

				


				
					

					
				

											
					
					
						LIEFERFAHRER / AUSLIEFERFAHRER (m/w/d) NUR TAGDIENST – 13 € / Stunde

Wir sind ein regional ansässiges Unternehmen, welches jeden Tag Speisen im Rahmen unserer Gemeinschaftsverpflegung frisch produziert und mit unserer eigenen Flotte ausliefert. Auf Grund unseres ständig wachsenden Kundenstamms, suchen wir ab sofort LIEFERFAHRER (M/W/D) in Voll- oder Teilzeit (30-40 h je Woche) an unserem Standort Leipzig.

Anfangsdatum: ab sofort

Arbeitsort: Leipzig

Konditionen: 13 EUR Stundenlohn // nur Tagdienst

Arbeitszeit: Voll- oder Teilzeit – 30 oder 40 Stunden, Montag-Freitag, keine Schichten und keine Nacharbeit

Deine Aufgaben sind:

	die Auslieferung von Speisen in Thermotransportbehältern an Kitas, Schulen und Pflegeeinrichtungen
	die Auslieferung von Speisen in Assietten an Senioren, Firmen und private Haushalte
	die Fahrzeugpflege innerhalb der Arbeitszeiten
	Du solltest sicher auftreten, freundlich, zuvorkommend, zuverlässig, flexibel und teamfähig sein
	Du bist im Besitz eines PKW-Führerscheins
	Berufserfahrung ist nicht unbedingt erforderlich
	deutsche Sprachkenntnisse sind in jedem Fall wünschenswert


Wir bieten Dir:

	eine Festanstellung im Rahmen eines unbefristeten Arbeitsvertrages
	modernes Fahrzeug für deine Tour
	moderate Arbeitszeiten OHNE Schichten
	ein angenehmes Betriebsklima
	13 EUR / Stunde (+ ggf. Trinkgeld der Kunden)


Arbeitszeiten:

	8-Stunden-Schicht
	Frühschicht
	Montag bis Freitag
	Tagschicht
	Wochenendarbeit möglich


Leistungen:

	Betriebsfeiern
	Kostenloser Parkplatz
	Kostenloses oder vergünstigtes Essen
	Mitarbeiter-Rabatt
	Preisnachlässe auf Produkte/Dienstleistungen des Unternehmens


Sonderzahlungen: Trinkgeld

Du findest Dich darin wieder, möchtest gerne mehr Informationen oder Dich einfach mal verändern? Dann schick uns Deine Bewerbung am besten noch heute. Wir freuen uns auf Dich! Sende uns Deine Telefonnummer und die zeitliche Erreichbarkeit. Wir setzen uns mit Dir in Verbindung.

Oder bewerben Sie sich direkt hier: ONLINEBEWERBUNG

					

				


				
					

					
				

											
					
					
						FOLIERER*IN / WERBETECHNIKER*IN ZUR FESTEINSTELLUNG (M/W/D) LEIPZIG

Wir suchen zum nächstmöglichen Eintrittstermin eine*n motivierte*n Fahrzeugfolierer*in / Werbetechniker*in (m/w/d) zur Festeinstellung an unserem Standort in Leipzig

Anfangsdatum: ab sofort

Arbeitsort: Leipzig

Arbeitszeit: 40 Stunden die Woche / Vollzeit

Startgehalt: 3.000,– € (brutto)

Wenn Fingerfertigkeit und Geschick, Kreativität und Flexibilität sowie eigenverantwortliches Arbeiten und Spaß an der Arbeit keine Fremdwörter für Dich sind, dann bist Du der/die Richtige für unser Team.

Deine Aufgaben umfassen:

Voll- und Teilfolierungen von Fahrzeugen aller Art (Car-Wrapping)

Beschriftungen mit Plottfolien und Digitaldrucken

Verarbeitung von Sonnenschutzfolien im Fahrzeug- und Flachglasbereich

Montage von Steinschlagschutzfolien

Bedienen von Plotter und Digitaldrucker

Werbebeschriftungen

Scheibentönung

Das bringst Du mit:

Berufserfahrung

Führerschein Klasse B

Erfahrung in der Werbetechnik und Montage von Folien

ausreichend Erfahrung in Fahrzeugbeklebung / Car–Wrapping

Engagement und Teamgeist

Wir bieten Dir:

ein modernes Arbeitsumfeld

ein abwechslungsreiches und spannendes Aufgabengebiet

Weiterbildungsmöglichkeiten

gute Aufstiegschancen

einen voll ausgestatteten modernen Arbeitsplatz mit eigener Halle

moderate Arbeitszeiten als Vollzeitanstellung – keine Wochenendarbeit

ein angenehmes Arbeitsklima in einer regional ansässigen Firma

eine ausführliche Einarbeitung

eine sehr gute Entlohnung

einen unbefristeten Arbeitsvertrag

Wir freuen uns auf Deine aussagekräftige Bewerbung.

Ruf uns an und vereinbare einen gemeinsamen Termin mit uns unter 0341 686 555 08 oder nutze direkt und hier unser Onlineformular auf dieser Seite oder schicke Deine aussagekräftigen Bewerbungsunterlagen per E-Mail an bewerbung@bgh-office.de

WILLKOMMEN UM ZU BLEIBEN!

					

				


				
					

					
				

											
					
					
						DU HAST DIR ZUM ZIEL GESETZT, DIE WELT EIN BISSCHEN BUNTER ZU MACHÈN?

Wir sind ein regional ansässiges Unternehmen, welches sich im Bereich der Schul- und Kitaspeisen- , der Essensversorgung von Privathaushalten sowie Catering für Firmen und mit einer Foodtruck-Flotte etabliert hat.

Deine Aufgabe wird es sein, unsere eigene Werbeabteilung zu unterstützen und unsere Produkte im Print- sowie Onlinebereich zu betreuen. Natürlich fungierst Du hier auch als Schnittstelle zwischen uns und externen Dienstleistern (z.B. Druckerei) und wirst auch ein paar administrative Aufgaben (insbesondere die kontinuierliche Aktualität unseres Webauftritts) übernehmen dürfen.

Da unser Marketingteam weitestgehend eigenständig agiert, werden auch Beklebungen und Folierung von Schaufenstern, Autos und anderen Werbeträgern Teil Deines Arbeitsbereiches sein. Eine Ausbildung ist nicht zwingend erforderlich – jedoch von Vorteil. Viel mehr jedoch legen wir Wert auf Dich und Deine Kreativität. Du solltest wissen, wie man Corporate-Design-Vorgaben im On- und Offlinebereich anwendet und auch über entsprechendes Wissen in den gängigen Bildbearbeitungsprogrammen der Adobe Creative Suite (Photoshop, InDesign, Illustrator) verfügen. Als Marketing-Assistant ist Dir eine selbstständige, strukturierte und termintreue Arbeitsweise sehr wichtig und auch die Fähigkeit, Ideen gemeinsam im Team zu entwickeln, liegt Dir.

Wir zahlen ein branchentypisches Entgelt, garantieren eine unbefristeten Arbeitsvertrag und eine Einarbeitung in ein angenehmes, familiäres Arbeitsklima. Unser freundliches Team steht Dir bei allen Fragen und Problemen stets zur Seite.

Du findest Dich darin wieder, möchtest gerne mehr Informationen oder Dich einfach mal verändern? Dann schick uns Deine Bewerbung am besten noch heute. 

					

				


				
					

					
				

											
					
					
						KONTAKT PER TELEFON

 

Sie besuchen uns über Ihr Handy?

Dann klicken Sie einfach auf den „Ruck Zuck – Button“ hier rechts unten auf Ihrem Display und danach auf „Anrufen“.

Zu-, Ab- und Umbestellungen sind über unser Servicetelefon unter der Nummer 03 41 / 686 555 00 möglich.

 

WICHTIG:

Für eine schnelle Abbestellung per Telefon, schauen Sie sich bitte zuvor unsere Video-Anleitung an. Das spart Ihnen viel Zeit und ist einfach und bequem.

 

Bitte halten Sie immer Ihre Kundennummer bereit und beachten Sie, dass Bestelländerungen oder Abbestellungen bis 8.00 Uhr bei uns eingegangen sein müssen, damit Sie für den laufenden Tag berücksichtigt werden können.

Unsere Kundenberater sind Montag bis Freitag von 6:30 Uhr bis 15:00 Uhr für Sie da.

Sollten Sie außerhalb unserer Service-Zeiten anrufen oder auf die Zeit in der Warteschlange verzichten wollen, dann nutzen Sie die Möglichkeit der Schnell-Abbestellung per Telefon, welche Ihnen auf dieser Seite in einem Video erklärt wird.

Schnell. Einfach. Bequem.

					

				


				
					

					
				

											
					
					
						SIE MÖCHTEN UNS EINE MAIL SCHICKEN?

Besuchen Sie uns über Ihr Handy oder Tablet bzw. haben auf Ihrem Computer einen E-Mail Account eingerichtet?

Dann klicken Sie einfach auf den „Ruck Zuck – Button“ hier rechts unten auf Ihrem Display und danach auf E-Mail senden.

Oder:

Unter info@bgh-office.de können Sie unseren Kundenberatern mitteilen, welche Fragen und Wünsche sie an uns loswerden möchten. Sollten Sie Um-, Zu- oder Abbestellungen vornehmen wollen, nutzen Sie hierfür bitte sowohl für das Bestellen, als auch das Abbestellen Online oder per Telefonansage die entsprechenden bequemen Möglichkeiten, welche wir für Sie eingerichtet haben. Sie finden diesen Service entweder in den Menüs oder durch Anklicken des „Ruck-Zuck – Buttons“.

Einen Beschreibung finden Sie unter „Essenbestellung online“ auf dieser Seite.

Bitte beachten Sie, dass Sie immer Ihre Kundennummer angeben und falls Sie einen Rückruf wünschen, wann wir Sie am besten erreichen können und unter welcher Rufnummer.

Bestelländerungen oder Abbestellungen müssen für den laufenden Tag bis spätestens 8.00 Uhr bei uns eingegangen sein, damit sie berücksichtigt werden können.

					

				


				
					

					
				

											
					
					
						UNSER SCHULSHOP

Wir verstehen die Versorgung von Kindern und Jugendlichen als ganzheitliche Aufgabe. Qualität, Verantwortungsbewusstsein, Flexibilität, Komfort und Vielseitigkeit sind dabei unsere Leitmotive. Gute Lernerfolge setzen Leistungsfähigkeit, Konzentrationsbereitschaft, Abwechslung und Wahlfreiheit voraus.

Daher ist es uns insbesondere an Schulen wichtig, ein attraktives Angebot über die Mittagsversorgung hinaus anzubieten. Ein Mehrwert mit Vielfalt.

Unabhängig von der Mittagsversorgung, bietet unser Schulshop über den gesamten Schultag hinweg attraktive Snacks und Getränke zu fairen Preisen an.

Das Sortiment ist ausgewogen, reichhaltig, modern und bedarfsgerecht. Wir leben Verantwortung. Unser Ziel ist es, die Mittagsverpflegung und das Shop Angebot in einen optimalen Einklang zu bringen – natürlich auch unter Beachtung der Ernährungsgrundsätze.

Frühstück„aktiv“: z. B. Cornflakes und Müsli mit Milch, Müsliriegel, Joghurt mit Früchten

„gesundSNACKS“: z. B. frisches, teils geschnittes Obst, Gemüsesticks, fruchtige Käsespieße, BIO-Bagels usw.

Kalte & warme Snacks: leckere Wraps, frisch belegte Bagels und Brötchen, Hotdogs, Wiener usw.

Süßwaren & Getränke

					

				


				
					

					
				

											
					
					
						KLASSIKER IN NEUAUFLAGE

Ab und zu darf es auch mal etwas Süßes sein und ideal, wenn dies noch mit Obst kombiniert wird.

So sind zum Beispiel unsere allseits bewährten Quarkkeulchen immer wieder ein Renner auf dem Speiseplan. Genau diese bieten wir den Kindern und Jugendlichen als „echt hausgemachte“ Variante an.

Das Küchenteam zaubert so mit ausgewählten Rohwaren ein traditionelles Gericht mit dem besonderen „Bürgerhaus-Pepp“.

Das entspricht unserer handwerklich orientierten Philosophie.

					

				


				
					

					
				

											
					
					
						FEINSTES HANDWERK

Wir greifen auf ein Konditoren Team mit langjähriger Erfahrung zurück.

So setzen wir unseren Anspruch nach frischen und traditionell hergestellten Lebensmitteln auch in diesem Bereich konsequent um.

Zur Faschingszeit gibt es frische, lockere Pfannkuchen und für die Zwischenverpflegung im Schulshop können die Kids zwischen wechselnden Kuchenangeboten wählen.

Ein besonderer Vorteil liegt darin, dass wir den Einsatz von Zucker ganz bewusst und gezielt steuern können. Industrietypische Ersatzstoffe werden damit ebenfalls kategorisch ausgeschlossen.

So können die Kids echte Schmankerl genießen.

					

				


				
					

					
				

											
					
					
						FRISCHE & FLEXIBILITÄT

Bestimmte Komponenten, wie Kartoffeln oder Gemüse, werden erst vor Ort und unmittelbar vor der Essenausgabe zubereitet.

Dies verkürzt nochmals die Standzeiten. Zudem sind flexible Pausenzeiten hiermit unkompliziert möglich.

Die technischen Einrichtungen werden selbstverständlich durch unser Unternehmen zur Verfügung gestellt, betreut und gereinigt.

Die notwendigen Raum- und Rahmenbedingungen prüfen wir gern direkt vor Ort mit Ihnen.

					

				


				
					

					
				

											
					
					
						JEDER IST UNS WICHTIG!

Wir möchten, dass alle ein vollwertiges Mittagessen genießen können.

Wer nicht rechtzeitig bestellt, Hunger und Appetit verspürt bzw. an diesem Tag die Schule besucht, obwohl es nicht geplant war, kann zum Festpreis ein leckeres Mittagessen genießen.

Mit diesem Service laden wir Kinder, Lehrkräfte und Bedienstete der Schulen ein, sich zum Ende der regulären Mittagsversorgung „last minute“ zu verpflegen.

Die Zahlung erfolgt unkompliziert und ohne vorherige Anmeldung direkt in bar bei unserem Servicepersonal.

					

				


				
					

					
				

											
					
					
						FÜR ALLERGIKER

Die Zusammenstellung basiert auf dem tagesaktuellen Speiseplan, um eine bestmögliche Harmonie innerhalb der Essen-Gruppen zu ermöglichen.

Die Zubereitung erfolgt durch staatlich anerkannte Diätassistentinnen.

Die Lieferung erfolgt in einer separaten und individuell für das Kind etikettierten Verpackung.

					

				


				
					

					
				

											
					
					
						WIR LEBEN „ZUKUNFT“!

Fortschrittliche Ideen und Konzepte sind auch im Bereich der Versorgung von Schülern möglich und wünschenswert. Wir entwickeln unser Portfolio ständig weiter, um es für die Kids und Jugendlichen noch flexibler und interessanter zu gestalten. Dazu gehören für uns insbesondere Konzepte, welche eine individuelle Auswahl der Komponenten ermöglichen und die Variationsmöglichkeiten für die Kid‘s verbessern.

Um dies vor Ort umzusetzen, bieten wir die Mittagsverpflegung im „Freeflow-System“ an.

Bei diesem System wählt und bestellt jeder Teilnehmer aus unserem Speiseplan das Hauptgericht. An der „Freeflow-Theke“ können die Beilagen dann frei gewählt werden. Jeder hat eine Tagesform. Bei diesem Verpflegungskonzept ist es möglich, das Essen direkt vor Ort zusammenzustellen. Egal ob Kartoffeln, Reis, Erbsen oder Möhren – alle Varianten sind denkbar, frei wählbar und die Zutaten stehen in ausreichender Menge zur Verfügung.

Die Salattheke ist hier ebenso obligatorisch, wie die technisch notwendigen Geräte.

					

				


				
					

					
				

											
					
					
						WILLKOMMEN IM BÜRGERHAUS-WAHLLOKAL!

Aufbauend auf dem BASIS-System, werden die frischen Speisen auch hier mit unserer eigenen Fahrzeugflotte verlässlich und in hoher Qualität angeliefert. Die Erfassung und Abrechnung erfolgt adäquat zum System „BASIS“.

Unser Ziel ist es, die Schulspeisung für die Kids und Jugendlichen attraktiv und interessant zu gestalten. Gleichzeitig möchten wir mehr Individualität in die Ernährung bringen und bieten nun ein ganz exklusives Verpflegungskonzept: Wählen, tauschen, dazu bestellen… 

Doch was verbirgt sich genau dahinter?

Neben den regulären 5 Menüs können die Eltern oder die Jugendlichen im Rahmen der Online-Bestellung jegliche Beilagen wählen und wenn gewünscht austauschen, z. B. weil die Möhren lieber gegessen werden als die angebotenen Erbsen. Zusätzlich können Beilagen und Komponenten auch dazubestellt werden, wie z. B. eine an diesem Tag angebotene Gemüseart oder Sättigungsbeilage.

So wird das Mittagsmenü eine vollkommen individuelle Kreation und kann zudem durch die Eltern/Sorgeberechtigten geändert, erweitert und gesteuert werden.

					

				


				
					

					
				

											
					
					
						UNSERE BASISVARIANTE

Wir liefern die frisch zubereiteten Speisen unter Berücksichtigung der geforderten Standzeiten direkt und verlässlich vor Ort an. Aus den von uns zur Verfügung gestellten Wärmewagen wird das Essen wohl temperiert und verzehrfertig ausgegeben.

Bereits in der Basisvariante kann zwischen 5 verschiedenen Menüs gewählt werden (2x Vollkost, 1x Vegetarisch, 1x Pasta, 1x Frisch & Kalt). Für jeden Geschmack ist etwas dabei! Zusätzlich bietet eine reichhaltige Salattheke eine Auswahl an frischen Salaten, Obst und Desserts, um die Mahlzeit mit wichtigen Ballaststoffen, Vitaminen und Spurenelementen zu ergänzen. Die Kinder bedienen sich selbst und haben so die Gelegenheit, zu probieren.

Wir übernehmen die Abrechnung mit den einzelnen Teilnehmern und stellen auf Wunsch ein modernes EDV-gestütztes Ausgabe- und Abrechnungssystem bereit.

Jedes Kind erhält eine eigene kostenfreie elektronisch lesbare Essenkarte im Scheckkartenformat – so schonen wir die Umwelt und bieten eine komfortable Lösung an.

					

				


				
					

					
				

											
					
					
						SERVICE & ANGEBOTE

	Abbestellungen sind online, telefonisch, per E-Mail, Sprachassistent oder per Fax bis 8:00 Uhr am aktuellen Tag möglich.
	Nutzen Sie unser eigenes Online-Bestellsystem und Abbestellsystem.
	Wir leisten Unterstützung bei Festen und Feiern z.B. beim Tag der offenen Tür oder einem Kinderfest, auf Wunsch mit eigener Gulaschkanone, Oldtimer-Getränke-Feuerwehr oder Eiswagen.
	Wir unterstützen gern bei Lerninhalten zu den Themen gesunde Ernährung und ausgewogenes Essen
	Sie machen einen Tagesausflug? Wir stellen Ihnen die Lunchpakete zusammen und liefern Sie Ihnen frei Haus.
	Regelmäßig führen wir unsere beliebten „Cook & Learn“-Events durch, gesunde Ernährung als „Mitmach-Konzept“, frisch zubereitet, mit mobiler Küchentechnik.
	Wir kochen individuelle Gerichte für Diabetiker, Allergiker.
	In unserem Showroom finden Schulungen und Events statt; speziell auch für unserer „kleinen“ Kunden, mit direktem Blick in die neue Küche.


					

				


				
					

					
				

											
					
					
						[image: ]



WIR KOMMEN GERN ZU IHNEN

 

Mit unserem „mobilen Kochsystem“ möchten wir Kindern und Jugendlichen den einfachen Umgang mit Lebensmitteln auf einzigartige Weise näher bringen – das funktioniert am besten in einer gewohnten Umgebung und damit direkt bei Ihnen vor Ort!

Die Kinder werden einbezogen, lernen und können Fragen stellen. Die Zubereitung erfolgt vitaminschonend und kalorienarm im Wok. Nudeln aus eigener Herstellung sowie ein vielfältiges Angebot an frischen Zutaten runden dieses tolle Konzept ab.

Termine vereinbaren wir mit den Einrichtungen individuell.

Dabei bieten wir den Kindern gesundes, vielfältiges, kalorien- und fettarmes Essen. Es wird nach ernährungsphysiologischen Grundsätzen zum größten Teil vor Ort in Form von Front-Cooking zubereitet. Front-Cooking bedeutet, dass wir vor und mit den Kindern kochen. Wir möchten den Lern- und Mitmacheffekt möglichst groß halten und veranstalten das Event immer mit einer begrenzten Anzahl von Kindern. Besonderen Wert legen wir dabei auf die Verarbeitung regionaler Zutaten.

Das System wird in den Kindergärten mit mobiler Küchentechnik der Spitzenklasse realisiert. Mit der Induktions-Kochtechnik und unseren Dreischicht-Woks erreichen wir eine vitaminschonende Zubereitung und sind in der Lage unzählige Varianten mit Gemüse, Fisch, Fleisch oder auch Tofu anzubieten.

Wir bringen Abwechslung und Schwung in das Kita-Essen – Learning by Doing – !

					

				


				
					

					
				

											
					
					
						UNSER BETREUUNGSKONZEPT

Beratung / Bedarfsanalyse:

Um das optimale Verpflegungskonzept für Ihre Kindertagesstätte zu finden, beraten wir Sie gern in einem oder mehreren Terminen. Dabei beziehen wir Ihre Anforderungen, die Räumlichkeiten vor Ort sowie die Wünsche des Servicepersonals mit ein. Vorbereitung: Den Start planen wir mit Ihnen gemeinsam und kümmern uns in der Vorbereitungsphase um alles, was für einen erfolgreichen Beginn wichtig ist, wie z. B. die Information der Eltern, die Einarbeitung von Mitarbeitern vor Ort.

Startschuss:

Den Start begleiten wir bereits im Vorfeld, wenn es um die ersten Bestellungen geht. Dies gilt selbstverständlich auch für die Vollversorgung (Frühstück, Vesper). In den ersten Tagen stehen wir Ihnen mit Rat und Tat zur Seite und unterstützen Sie auch vor Ort, wenn es sinnvoll und notwendig ist. Vor-Ort-Betreuung: Wenn alles gut angelaufen ist und die Kita vollkommen zufrieden ist, halten und pflegen wir den Kontakt über unsere regelmäßige Vor-Ort-Betreuung. Die direkte Kommunikation ist wichtig und bei Fragestellungen, Wünschen oder Verbesserungsvorschlägen ist unser eigener Kundenservice gern und schnell vor Ort für Sie da! Im Haus steht Ihnen zudem ein fest zugeordneter Ansprechpartner für telefonische Anfragen zur Verfügung.

Gemeinschaftlicher Austausch:

Neben der Betreuung vor Ort möchten wir vor allem auch den gemeinsamen Austausch forcieren. Dazu haben wir das „Bürgerhaus-Kita-Forum“ ins Leben gerufen – mehrere übers Jahr verteilte Events, die wir den Einrichtungen, Elternräten und dem Servicepersonal als festen Bestandteil unseres Betreuungskonzeptes anbieten. Wertschätzung heißt auch zu diskutieren, Ideen und Wünsche zu sammeln bzw. weiterzuentwickeln sowie attraktive Themen in gemütlicher Atmosphäre „aufzusaugen“.

					

				


				
					

					
				

											
					
					
						SONDERKOST

Wir bereiten für diese Kid´s allergenarme Gerichte für Allergiker zu.

Auch hier bieten wir täglich wechselnde Menüs aus einem gesonderten Speiseplan an. Die spezielle Zubereitung wird streng kontrolliert und die Lieferung erfolgt in einer separaten und individuell für das Kind etikettierten Verpackung.

					

				


				
					

					
				

											
					
					
						bürgerhaus.fix

Ein Konzept mit Mehrwert:

Bei den voneinander unabhängigen Komponenten „Frühstück“ und „Vesper“ mit festen Plänen bieten wir interessierten Kindertagesstätten eine Versorgung über den ganzen Tag an – auf Wunsch auch gruppenportioniert.

Die von unseren Spezialisten erstellten Frühstücks- und Vesperpläne halten je Tag zwei Auswahlmenüs bereit. Gesunde Zwischenmahlzeiten, Getränke und Obst stehen im Vordergrund. Selbstverständlich wird zur Abwechslung auch Herzhaftes und Süßes angeboten.

Auch bei diesem Angebot erhalten alle Kid´s frisch gebackenes und leckeres Brot!

					

				


				
					

					
				

											
					
					
						bürgerhaus.flex

Mit unserem einzigartigen System bürgerhaus.flex (Warenkorbmodell) genießen Sie individuelle Gestaltungsmöglichkeiten bei der Frühstücks- und Vesperversorgung. Sie entscheiden, was Sie bestellen, vorhalten wollen und den Kindern anbieten.

An einen festen Verpflegungsplan sind Sie damit nicht gebunden. So können Sie viel besser und flexibler auf die Wünsche und die Tagesform Ihrer Kid‘s eingehen!

Mit unseren hervorragenden Beziehungen zum Lebensmittelhandel sowie die Partnerschaft zu einer regional ansässigen und traditionsreichen Landfleischerei wählen Sie aus einem umfangreichen und gesunden Nahrungsmittelsortiment – ähnlich einem Einkaufskorb im Supermarkt.

Brote werden übrigens jeden Tag frisch für alle Kid‘s gebacken! Wir entlasten Sie von Einkauf, Logistik und Organisation! Flexibilität ist Trumpf.

					

				


				
					

					
				

											
					
					
						MITTAGESSEN AM KINDERBUFFET

Wir leben „Zukunft“!

Fortschrittliche Ideen und Konzepte sind auch im Bereich der Versorgung von Kindern wünschenswert. Wir entwickeln unser Portfolio ständig weiter, um es für die Kids noch flexibler und interessanter zu gestalten. Am Besten lässt sich dies mit unserem Kinderbuffet umsetzen.

Eine reichhaltige Auswahl, freie Wahl für die Kinder und vor allem die Möglichkeit „zu probieren“ stehen hier im Mittelpunkt.

Für Eltern:

Vielfalt beim Angebot und eine unmittelbare Freiheit bei der Auswahl des Essens erachten wir als sehr wichtig! Appetit hat auch was mit einem breiten und vor allem sichtbaren Angebot sowie der Tagesform zu tun. Unser Kinderbuffet ist dafür wie geschaffen. Alle Komponenten werden am Kinderbuffet bereitgestellt und die Kinder wählen aus, was sie gern essen und kombinieren möchten. Sie bedienen sich unter Aufsicht selbst, lernen dabei und haben auch die Gelegenheit zu „probieren“.

Für Kita‘s:

Um das Angebot am Buffet reichhaltig und interessant zu gestalten, bestellt die Kita je Tag einfach eine Auswahl der angebotenen Menüs – wie z. B. Vollkost 1=50% Vollkost 2=25% und vom veganen Gericht auch 25%. Das kann gern getrennt nach Krippe und Kita usw. erfolgen. Die Bestellungen sind damit schnell und unkompliziert erledigt. Die genau benötigten Mengen der einzelnen Komponenten, wie Kartoffeln, Gemüse usw. errechnen wir für Sie anhand der gemeldeten Kinder automatisch.

Eine spezielle Buffettheke, an der sich die „Knirpse“ dann bedienen können, stellen wir selbstverständlich zur Verfügung.

					

				


				
					

					
				

											
					
					
						MITTAGESSEN AUF MENÜBASIS

Wir liefern die frisch zubereiteten Speisen mit unserer eigenen Fahrzeugflotte unter Einhaltung der geforderten Standzeiten direkt und verlässlich vor Ort an.

Bereits in unserer Basisvariante kann zwischen 4 verschiedenen Menüs gewählt werden (2x Vollkost, 1x Pasta, 1x vegetarisch). Für jeden Geschmack ist etwas dabei und eine Auswahl an 2 Nachtischangeboten sowie Getränken ist obligatorisch!

Für Kita‘s:

Die Auswahl der Menüs obliegt der Einrichtung und kann gruppenweise oder auch menübezogen erfolgen (Bestellschema). Wenn gewünscht, kann die Einrichtung Ihre Menü-Bestellungen monatsweise bequem über einen eigenen Online-Zugang tätigen und organisieren.

Für Eltern:

Ab- und Zubestellungen bei Urlaub, Krankheit usw. können durch die Eltern/Sorgeberechtigten direkt bei uns erfolgen. Dies ist bequem über unser Online-Bestell-System, per Telefon, Fax oder E-Mail möglich. Unser Online-Bestell-System stellt den Eltern darüber hinaus alle relevanten Daten zu getätigten Bestellungen und Abrechnungen zur Verfügung. Effizienz und Komfort stehen im Vordergrund.

					

				


				
					

					
				

											
					
					
						DAS SIND WIR

Wir sind damit ein regionaler, professioneller Partner mit einem jungen Team. Ganzheitliche Konzepte, ein einzigartiges Portfolio, Zuverlässigkeit und Innovationskraft zeichnen uns aus.

Die klassische und handwerkliche Verarbeitung von Rohwaren am Anfang der Lieferkette ist uns immens wichtig. So beziehen wir den Großteil unseres Fleisches ganz direkt aus einer von langer Tradition geprägten Fleischerei in Bernburg (Flepro Fleisch- und Wurstwaren).



UNSERE LEITLINIEN

Primäres Ziel ist es, eine gesunde, leistungs- und entwicklungsfördernde Ernährung zu ermöglichen, die konsequent auf Frischkost basiert. Unser Konzept mit vollwertiger nährstoffoptimierter Mittags- und Zwischenverpflegung wird ständig weiterentwickelt.

Innovative Systeme und schonende Zubereitungsverfahren spielen dabei eine ebenso große Rolle wie begleitende Aktionen und Front-Cooking-Programme. Wir möchten mit modernsten Hygienestandards sowie größtmöglicher Transparenz Maßstäbe setzen und Vorreiter sein.

					

				


				
					

					
				

											
					
					
						ZUVERLÄSSIG UND SCHNELL ZUM ZIEL

Bei der Anlieferung spielt natürlich eine ausgefeilte und zuverlässige Logistik eine außerordentlich wichtige Rolle. Wir sind bemüht alle Speisen erst kurz vor dem Verzehr zuzubereiten, zu liefern und die Standzeiten so gering wie möglich zu halten.

Wir beliefern unsere Kunden mit eigenen Fahrzeugen. Dadurch können wir die Transportwege kurz halten und diese individuell anpassen und optimieren.

Viele Fahrzeuge sind mit speziellen Wärmeöfen ausgestattet. Auch in diesem Bereich schonen wir Natur und Umwelt, indem wir bereits heute Fahrzeuge mit alternativen Antrieben einsetzen.

					

				


				
					

					
				

											
					
					
						KÖSTLICH, GESUND, BÜRGERHAUS …

Alle unsere Mahlzeiten werden am Tag der Auslieferung frisch und mit regionalen Zutaten von unseren passionierten Köchen zubereitet.

Wir verzichten dabei vollständig auf Geschmacksverstärker, Fertigsaucen und Instantprodukte. Wir servieren keine tiefgekühlten Menüs oder Gerichte, welche eine Schock-Frostung durchlaufen haben.

Damit können wir gewährleisten, dass Nährstoffe und Vitamine erhalten bleiben. Eine schonende Zubereitung steht bei uns im Vordergrund. Auch Rohkostsalate, Wurstwaren und Desserts, wie Puddings und Quarkspeisen, werden im eigenen Haus hergestellt.

					

				


				
					

					
				

											
					
					
						Unsere Leitlinien

Primäres Ziel ist es, eine gesunde, leistungs- und entwicklungsfördernde Ernährung zu ermöglichen, die konsequent auf Frischkost basiert. Unser Konzept mit vollwertiger nährstoffoptimierter Mittags- und Zwischenverpflegung wird ständig weiterentwickelt.

Innovative Systeme und schonende Zubereitungsverfahren spielen dabei eine ebenso große Rolle wie begleitende Aktionen und Front-Cooking-Programme. Wir möchten mit modernsten Hygienestandards sowie größtmöglicher Transparenz Maßstäbe setzen und Vorreiter sein.

					

				


				
					

					
				

											
					
					
						Kostenfreie Lieferung

Innerhalb unseres Liefergebietes rund um Leipzig und Halle kommen auf Sie keine zusätzlichen Lieferkosten zu!

					

				


				
					

					
				

											
					
					
						Online bestellen

Natürlich bieten wir einen umfangreiches und komfortables Online-Bestell-System an! Hier können Sie Bestellungen vornehmen, bestellte Menüs bis 8 Uhr am selben Tag sogar stornieren, wenn Sie z. B. kurzfristig nicht vor Ort oder verhindert sind.

Einen Zugang erhalten Sie sofort nach Anmeldung bei uns.

					

				


				
					

					
				

											
					
					
						Durstlöscher

1,00 € – 1,50 €

Optional können Sie zu Ihrem Mittagsmenü bei uns auch aus einer umfangreichen Auswahl von Getränken wählen – und das

bereits ab 1,00 € je Getränk! 

Milch, Tee, Mineralwasser, Apfelschorle, Bionade.

Eine Getränkelieferung bedingt die Bestellung mindestens eines Mittagsmenüs am Liefertag.

					

				


				
					

					
				

											
					
					
						Pink Food – Knackige Salate

3,90 € – 5,20 €

Genießen Sie Mittags unsere wechselnden, knackig frischen Salatkreationen mit Pfiff.

Leicht, bekömmlich, kreativ und lecker – gesund ohnehin!

Ein Beispiel: Stiftsalat mit Karotten, Gurken, Paprika, Eisbergsalat, Cherrytomaten und einem Ingwer-Honig-Dressing, optional mit gebratenen Balsamico-Hähnchenstreifen.

Natürlich kostenlose Lieferung innerhalb unseres Liefergebietes rund um Leipzig und Halle!

					

				


				
					

					
				

											
					
					
						Pink Food – Heiße Snacks

3,90 € – 4,20 €

Keine Kleinigkeiten! 

Aktiv sein und vollwertig ernähren: Unsere vielseitigen Mittags-Snacks sind dafür ideal. Gesund und eine vollwertige Stärkung für den Tag.

Ein Beispiel: Lachscremésuppe mit Roter Bete und Frischkäse.

Kostenfreie Lieferung innerhalb unseres Liefergebietes rund um Leipzig und Halle!

					

				


				
					

					
				

											
					
					
						Pink Food – Coole Snacks

3,90 € – 4,20 €

Nicht nur etwas für Zwischendurch! 

Snacks mit spannenden Kombinationen sorgen für einen sanften und schmackhaften Nachschub an Energie.

Ein Beispiel: Fenchel-Orangen-Salat mit Djion-Senf-Dressing und Cocktailtomaten.

Natürlich kostenfreie Lieferung innerhalb unseres Liefergebietes rund um Leipzig und Halle!

					

				


				
					

					
				

											
					
					
						12 Menüs täglich zur Auswahl

3,60 € – 5,20 €

Wir bieten Ihnen 12 täglich wechselnde frisch gekochte Menüs sowie die Möglichkeit, Getränke zu bestellen – ideal auch für abwechslungsreiche, gesunde Kost im Home-Office!

					

				


				
					

					
				

											
					
					
						Für Allergiker/Diabetiker

Jeder unserer Kunden ist uns wichtig!

Auf individuelle Anforderungen für Diabetiker und Allergiker gehen wir selbstverständlich ein und liefern „personalisierte“ und speziell zubereitete Mittagsgerichte – direkt nach Hause, ins Büro oder in eine Kita, Schule, Pflegeeinrichtung.

Ohne Liefergebühren!

					

				


				
					

					
				

											
					
					
						Home-Office-Service

3,60 € – 5,20 €

Bringen Sie Abwechslung in Ihre Home-Office-Mittagspause und lehnen Sie sich zurück, denn wir kochen für Sie!

Unsere vollwertigen Menüs werden selbstverständlich OHNE Mindestbestellwert und OHNE Gebühren geliefert!

					

				


				
					

					
				

											
					
					
						Pink Food – Warme Köstlichkeiten

4,90 € – 5,20 €

Unsere warmen Menüs sind vollwertig, abwechslungsreich, lecker und raffiniert kombiniert. Ihre Mittagspause wird so zum kulinarischen Höhepunkt.

Ein Beispiel: Hähnchenbrust an Blattspinat und Wildreis.

Kostenfreie Lieferung innerhalb unseres Liefergebietes rund um Leipzig und Halle!

					

				


				
					

					
				

											
					
					
						Pink Food – Lecker Pasta

4,90 € – 5,20 €

Nudeln sind ein vielseitiger Fitmacher. Wir runden die Pasta mit köstlichen und feinen Beilagen kulinarisch ab. Ihr „Energiereservoir“ liefern wir direkt und ohne Lieferkosten ins Haus.

Ein Beispiel: Tagliatelle in Rahmsauce mit Spargelspitzen und Frühlingszwiebeln.

Kostenfreie Lieferung innerhalb unseres Liefergebietes rund um Leipzig und Halle!

					

				


				
					

					
				

											
					
					
						Pink Food – Varianten vom Fisch

4,90 € – 5,20 €

Schmackhaftes aus Meeren, Seen und Flüssen! Fisch ist reich an ungesättigten Fettsäuren und zudem ein Garant für Vitalität, Leistung und Wohlbefinden.

Ein Beispiel: Kabeljaufilet im Speckmantel an gebratenen Blumenkohl mit Rahm-Bandnudeln.

Kostenfreie Lieferung innerhalb unseres Liefergebietes rund um Leipzig und Halle!

					

				


				
					

					
				

											
					
					
						Pasta-Menü

4,10 € – 4,50 €

Nudeln sind ein Fitmacher und immer wieder beliebt bei Groß und Klein. Für die Liebhaber der teigigen Kohlehydratelieferanten gibt es deshalb bei uns ein spezielles und täglich wechselndes Pasta-Menü!

So viel Abwechslung und Vielfalt finden Sie an keinem Imbiss 😉

					

				


				
					

					
				

											
					
					
						Lecker & Vegetarisch

4,10 € – ,40 €

Vegetarisch ernähren ist in und gesund! Deshalb bieten wir Ihenn jeden Tag ein spezielles vegetarisches Menü!

Mit diesem Angebot können Sie Ihren Wochenmenüplan ideal abstimmen und ergänzen. Guten Appetit!

					

				


				
					

					
				

											
					
					
						Klassiker zum Mittag

3,60 € – 4,80 €

In unseren 12 Menülinien finden Sie in mindestens 3 Menüs auch Ihre Lieblingsklassiker! Ob Roulade mit Rotkohl und Kartoffeln, deftiger Wurstgulasch mit Nudeln oder ein knuspriges Schnitzel – wählen und genießen Sie!

Unsere Menüs 1-3 wechseln täglich und werden selbstverständlich jeden Tag frisch gekocht.

					

				


				
					

					
				

											
					
					
						Frühstück, Vesper, Abendbrot

Für Kindergärten und Pflegeeinrichtungen bieten wir neben der Mittagsversorgung die komplette Tagesverpflegung an. Frühstück, Vesper, Abendbrot – kein Thema für uns!

Wir bieten hier mehrere Konzepte – bei Interesse sprechen Sie uns einfach an!

					

				


				
					

					
				

											
					
					
						Frisches Schulessen

Jede Schule ist so individuell wie ihre Schüler. An diesem Motto richten wir auch unsere Angebote für eine vollwertige, gesunde, schmackhafte und leistungsfördernde Schulspeisung aus.

Gleichzeitig ist es unser Ziel dies möglichst modular und übersichtlich zu gestalten. Individuelle Wünsche und Anforderungen der Kids, Jugendlichen sowie der Eltern und Lehrkräfte stehen dabei im Vordergrund.

Wir bieten 5 Menüs und 3 verschiedene Varianten zur Verpflegung in den Schulen an. Aufbauend darauf können diese Systeme durch weitere optionale Module kombiniert, erweitert und angepasst werden. Leistungsfähige Online-Dienste stellen wir ebenso kostenlos zur Verfügung wie eine individuelle Kundenkarte für die Essenausgabe.

					

				


				
					

					
				

											
					
					
						Kindergarten-Versorgung

Wir sind professioneller Partner zur Versorgung von Krippen und Kindergärten. Primäres Ziel ist es, Kindern eine gesunde, leistungs- und entwicklungsfördernde Ernährung zu ermöglichen, die konsequent auf Frischkost basiert.

[image: ]

Unser Konzept mit vollwertiger nährstoffoptimierter Mittags- und Zwischenverpflegung wird ständig weiterentwickelt. Innovative Systeme auch in den Bereichen Früchstück und Vesper geben der Einrichtung Flexibilität und den Kindern jede Menge Abwechslung.

Schonende Zubereitungsverfahren spielen dabei eine ebenso große Rolle wie begleitende Aktionen und Front-Cooking-Programme. Wir möchten mit modernsten Hygienestandards sowie größtmöglicher Transparenz Maßstäbe setzen und Vorreiter sein.

					

				


				
					

								


			
























































        
		